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Rejestracja urzadzenia

Zarejestruj urzadzenie na stronie www.dualit.com. Zajmie to tylko
60 sekund. Potrzebny bedzie model produktu i numer seryjny, ktore
znajduja sie na etykiecie znamionowej na podstawie produktu.

Minu seadme registreerimine

Registreerige oma seade aadressil www.dualit.com. See votab vaid

60 sekundit. Selleks vajate toote mudeli- ja seerianumbrit, mis on margitud
toote pohjal oleval energiamargisel.

UZregistruokite savo prietaisa

UZregistruokite savo prietaisa adresu www.dualit.com. UZtruksite vos
60 sekundziy. Turésite pateikti gaminio modelio ir serijos numerius, kurie
nurodyti ant gaminio pagrindo esantioje etiketéje.

Registret manu ierici

Registréjiet ierici vietne www.dualit.com. Tas aiznems tikai 60 sekundes.
Jums bus nepiecieSams produkta modela un sérijas numurs, kas noradits uz
produkta pamatnes markejuma.
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'& WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI &‘

PRZECZYTA)
WSZYSTKIE
INSTRUKCJE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU.
ZACHOWA| TE INSTRUKCJE
DO WYKORZYSTANIA W
PRZYSZ+ OSCI.

WAZNE ZABEZ-
PIECZENIA

i TO URZADZENIEWYMAGA NADZORU.
Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania.Wyjmij wtyczke z
gniazda po kazdym uzyciu. (Ryzyko pozaru
w przypadku pozostawienia dziatajacego lub
podiaczonego urzadzenia bez nadzoru).

o urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku ponizej 8 lat oraz osoby z rozlegta i ztozona
niepetnosprawnoscia. Dzieci w wieku 8- 14 lat oraz
osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy nie moga korzystac z tego
urzadzenia, chyba ze pod nadzorem i otrzymawszy
instrukcje dotyczace bezpiecznego korzystania z
urzadzenia oraz rozumiejac zwiazane z tym zagrozenia.
Nalezy $cisle nadzorowac korzystanie z urzadzenia
przez dzieci lub w poblizu dzieci. Nalezy nadzorowac
dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem. Czyszczenie |
konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze maja one wigcej niz 8 lat i sa nadzorowane.
Przechowuj urzadzenie i jego przewodd zasilajacy
poza zasiggiem dzieci w wieku ponizej 8 lat. Ryzyko
pozaru, porazenia pradem elektrycznym,
oparzenia i obrazen ciafa.

To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku
domowego w pomieszczeniach. Jedli urzadzenie jest
uzywane nieprawidtowo lub do celdw profesjonalnych
lub potprofesjonalnych, lub jesli nie jest uzywane
zgodnie z niniejszymi instrukcjami, gwarancja

traci waznos¢, a firma Dualit nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za spowodowane szkody. Ryzyko
pozaru, porazenia pradem elektrycznym,
oparzenia i obrazen ciata.

Bezpieczeﬁstwo elektryczne

° Przed podfaczeniem sprawdz, czy napigcie na etykiecie
znamionowej jest takie samo jak w sieci zasilajacej.
Ryzyko porazenia pradem elektrycznym i
pozaru.

° UWAGA: Kazda wtyczka odcieta od przewodu
zasilajacego powinna zostac natychmiast usunieta.
Widadanie odcigtej wtyczki do gniazdka jest
niebezpieczne. Ryzyko porazenia pradem
elektrycznym i pozaru.

® Nie podtaczaj urzadzenia do gniazda z podfaczonymi
innymi urzadzeniami lub gniazda z dodatkowymi
funkcjami, takimi jak gniazda USB, wbudowane
wzmacniacze Wi-Fi, zdalne Wi-Fi/Bluetooth lub podobne
funkcje inteligentnego przefaczania. Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze spowodowac przeciazenie,
zadziatanie wytacznika automatycznego lub przepalenie
bezpiecznika. Ryzyko porazenia pradem
elektrycznym i pozaru lub uszkodzenia gniazda
i wtyczki. Gniazdo powinno by¢ zabezpieczone
wylacznikiem roznicowopradowym.

° W celu ochrony przed zagrozeniami elektrycznymi,
pozarem i obrazeniami, nie nalezy zanurzac¢ przewodu
zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innym
ptynie. Ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

ie dotykaj przewodu zasilajacego mokrymi rekami.
Ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

® Nie pozwol, aby kabel dotykat goracych powierzchni lub
zwisat z krawedzi stotu lub blatu. Ryzyko pozaru lub
porazenia pradem elektrycznym.

° Nie umieszczaj urzadzenia przy krawedzi blatu
roboczego. Ryzyko uszkodzenia i obrazen oséb.
® Nie uzywaj urzadzen z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka, lub po nieprawidtowym dziataniu urzadzenia,
upuszczeniu, uszkodzeniu lub peknigciu. Ryzyko
porazenia pradem elektrycznym i pozaru.

® £ e wzgledow bezpieczenstwa, w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego, musi on zosta¢ wymieniony
przez firme Dualit lub wykwalifikowanego elektryka.
Zadzwon na infolinie Dualit pod numer +44 (0)1293 652
500. Ryzyko porazenia pradem elektrycznym i
pozaru.

Bezpieczeﬁstwo ogolne

° Nie uzywac w fazience lub na zewnatrz. Ryzyko
porazenia pradem elektrycznym.

® U'zywanie akcesoriow niezalecanych przez firme Dualit
moze spowodowac pozar, porazenie pradem
elektrycznym lub obrazenia ciata.

° Unikaj kontaktu z czgéciami ruchomymi. Nie wktadaj rak
ani przedmiotow (np. topatki) do misy, gdy urzadzenie
pracuje. Ryzyko obrazen ciata.

ie manipuluj mechanizmami blokady bezpieczehstwa
ani nie probuj ich wyfacza¢. Ryzyko uszkodzenia i
obrazen oséb.

® Akcesoria i dodatki nie nadaja sie do uzytku w kuchence
mikrofalowej. Ryzyko uszkodzenia i pozaru.

° Po wiaczeniu urzadzenia po raz pierwszy moze byc
wyczuwalny zapach ,,nowosci"”, ktory zniknie po kilku
uzyciach.

® Ostrza sa ostre. Zachowaj ostroznosc! Ryzyko
obrazen ciata.

° Nie probuj wyjmowac jedzenia, gdy urzadzenie jest
podfaczone do zasilania. Ryzyko porazenia pradem
elektrycznym.

° OSTRZEZENIE: Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia,
nie nalezy uzywac alkalicznych srodkow czyszczacych. Do
czyszczenia nalezy uzywac miekkiej Sciereczki i tagodnego
detergentu. Ryzyko uszkodzenia.

® Nie uzywaj myjek szorujacych ani $ciemych srodkow
czyszczacych na obudowie urzadzenia. Ryzyko
uszkodzenia.

° OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ zagrozenia wynikajacego
z przypadkowego zresetowania termicznego wytacznika
bezpieczehstwa, urzadzenie to nie moze byc¢ zasilane za
pomoca zewngtrznego urzadzenia przefaczajacego, takiego
jak wytacznik czasowy, ani podtaczone do obwodu, ktory
jest regularie wiaczany i wylaczany przez dostawce energii.
Ryzyko obrazen ciata.

Ten produkt jest wyposazony w resetowalny wyfacznik
termiczny i zabezpieczenie przeciwprzepigciowe.
Zatrzymanie silnika nie oznacza uszkodzenia urzadzenia.
Przerwij prace urzadzenia, odfacz od zasilania, pozwol
urzadzeniu ostygnac, a nastepnie uruchom ponownie.

Nie zblizaj rak, wiosbw, odziezy ani przyborow
kuchennych, takich jak szpatutki, do akcesoriow podczas

pracy urzadzenia. Ryzyko uszkodzenia i obrazen oséb.

ie przeno$ ani nie ciagnij urzadzenia za przewod
zasilajacy. Ryzyko uszkodzenia.
rzed zmiana akcesoriow wylacz urzadzenie, odtacz
od pradu i poczekaj, az ostygnie. Ryzyko porazenia
pradem i obrazen ciafa.

Ze wzgledow bezpieczehstwa przed blendowaniem zaleca
sie wyjecie naczynia z kuchenki i pozostawienie ptynow

do ostygniecia do temperatury pokojowej. Nie blenduj
goracego oleju lub tuszczu. Ryzyko oparzen i obrazen
ciata.

Nie wlewaj do dzbanka ani do misy do siekania wrzacych
ptynébw ani innych produktow spozywczych. Przed
umieszczeniem w urzadzeniu nalezy schtodzi¢ ptyny iinne
produkty spozywcze, poniewaz moga on zosta¢ wyrzucone
z pojemnika wskutek nagtego parowania. Ryzyko
oparzenia.

Nie witadaj zamrozonych produktow do dzbanka lub
misy do siekania, ktore zostaty wiasnie wyjete z goracej
zmywarki. Ryzyko uszkodzenia.

ie zanurzaj ani nie myj dzbanka i misy do siekania
we wrzacej lub bardzo goracej wodzie. Ryzyko
uszkodzenia.

Podczas pracy urzadzenia pokrywa misy do siekania musi
by¢ bezpiecznie zamocowana. Misa do siekania moze
przeciekag, jesli pokrywa jest uszkodzona, nieprawidtowo
zamocowana lub misa jest przepemiona. Ryzyko
uszkodzenia i obrazen osob.

Nie uzywac misy do siekania, gdy jest pusta. Ryzyko
uszkodzenia.

Poziom hatasu urzadzenia wynosi Lc>70dB.

Maksyma\na moc znamionowa jest oparta na dodatky,
ktory pobiera najwieksza moc. Inne dodatki moga pobierac
mniej mocy.

Podczas miksowania gestych skfadnikow uzywaj urzadzenia
maksymalnie przez jedna minutg, a nastepnie pozostaw do
ostygnigecia do temperatury pokojowej przed ponownym
uzyciem. Zaden przepis zawarty w tej instrukgji nie jest
uznawany za ciezkie obciazenie urzadzenia. Ryzyko
uszkodzenia.

o Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli bedzie
pozostawione bez nadzoru, przed montazem, demontazem,

czyszczeniem lub kontaktem z czgsciami,

ktore poruszaja sie podczas pracy urzadzenia.
Ryzyko obrazen ciata i porazenia pradem
elektrycznym.

® Zachowaj ostrozno$¢ podczas zaktadania i
zdejmowania ostrych ostrzy, oprozniania misy i
podczas czyszczenia. Ryzyko obrazen ciata.

d Odwiedé nasza strong internetowa, aby uzyskac
petna specyfikacje i instrukcje. Informacje na
temat czasu pracy i ustawien predkosci mozna
znalez¢ w sekgji Tabela maksymalnego obciazenia.

Informacje na temat czyszczenia znajduja sie w sekgji
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

° Przed uzyciem usun wszystkie elementy opakowania.
Ryzyko pozaru.

ZACHOWAJTE
INSTRUKCJE

W trosce o ulepszanie produktéw firma Dualit Ltd.

zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu bez

wczesniejszego powiadomienia. Wszystkie ilustracje maja

jedynie charakter pogladowy — posiadany model moze

réznic sie od przedstawionego na ilustracjach.

|NSTRUKCJE DOTYCZACE OCHRONY
SRODOWISKA

Nie wyrzucaj tego produktu do zwyktych

Smieci domowych po zakonhczeniu jego

cyklu Zycia. Prosimy o przekazanie go do

I, nktu zbiorki urzadzen elektrycznych

i elektronicznych. Symbol na produkcie, instrukcja
obstugi lub opakowanie informuja o metodach utylizagji.
Materiaty nadaja sie do recyklingu, jak okreslono na
oznaczeniu. Poprzez recykling, recykling materiatow
lub inne formy ponownego wykorzystania starych
urzadzeh wnosisz istotny wkiad w ochrone naszego
Srodowiska. Informacje o autoryzowanych punktach
utylizacji mozra uzyskat w lokalnym urzedzie.

WAZNE: PRZED
PIERWSZYM
UZYCIEM

* Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia nalezy
przeczytac te instrukcje obstugi. Zawiera ona wazne
informacje dotyczace bezpieczenstwa i zapewnia
maksymalne wykorzystanie produktu Dualit.

Instrukcje oraz dowod zakupu nalezy przechowywac
w bezpiecznym miejscu.

* Przed uzyciem wyczys¢ wszystkie czesci urzadzenia,
ktore beda miaty kontakt z zywnoscia.

* Nie zapomnij zarejestrowac swojego produktu na
stronie www.dualit.com/register.

» Ostroznie rozpakuj pudetko, zachowujac wszystkie
materiaty opakowaniowe, dopoki nie upewnisz sig, ze
masz wszystkie czesci i urzadzenie zdziata prawidtowo.
Gdy upewnisz sig, ze urzadzenie dziata prawidtowo,
nalezy odpowiednio zutylizowa¢ opakowanie.



POZNAJ SWOJ BLENDER RECZNY

(sie na str. 03)

A TURBO G. OTWOR M. TRZEPACZKA *
B. KONTROLA PREDKOSCI ~ DOPROWADZAIACY b7paNEK *
H. POKRYWKA MISY DO

C. PRZYCISK ZASILANIA A=A

D. GLOWNA CZEsCr | OSTRZE SIEKACZA*

E. JEDNOSTKA , * MOZNA MYC W
ZASILAJACA** ). MISA DO SIEKANIA* ZMYWARCE

F. POKRYWKA OTWORU & CHOPPERBOWLSHAFT ot e MOZNA MYC W
DOPROWADZAJACEGO L. KONCOWKA ZMYWARC

BLENDUJACA*

BLENDUJ, UBIJA), SIEKAJ | PRZECIERA!

Dzigki wielozadaniowemu asystentowi kuchennemu z fatwoscia stawisz czofa kulinamym
wyzwaniom. Eksperymentuj z pikantna salsa, gtadkimi zupami i letnimi koktajlami — beda
gotowe w ciagu kilku chwil. Od szybkich obiadow dla dwojga, po jedzenie dla niemowlat
i wykwintne kolacje — niezawodny blender reczny Dualit sprosta kazdemu kuchennemu
Wyzwaniu.

Blender reczny to tylko jeden element rodziny urzadzeh do przygotowywania zywnosci
Dualit — kompleksowej kolekgji wytrzymatych, starannie zaprojektowanych gadzetow
kuchennych, ktore utatwiaja kazde kulinarme wyzwanie.
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UZYWANIE BLENDERA RECZNEGO

W ponizszych sekcjach znajdziesz instrukcje uzywania blendera recznego. Przeczytaj
uwaznie te sekgje.

REJESTRACIA

URZADZENIA
Zarejestruj urzadzenie na W okresie 4 minut urzadzenie deedz nasza stt.”o.ng .|nstru|<qe
stronie www.dualit.com. nie powinno pracowaé¢ druzej i maksymalne obciazenia
Zajmie to tylko 60 sekund. niz przez | minute. Jedli znajdziesz w tabeli.
Potrzebny bedzie model przypadkowo urzadzenie
produktu i numer seryjny, pracuje dhuzej, odtacz od
ktore znajduja sie na etykiecie zasilania i pozostaw do
znamionowej na podstawie catkowitego ostygniecia do
produktu. temperatury pokojowej przed

ponownym uzyciem.

PODLACZANIE | ODEACZANIE
AKCESORIOW

Nie podtaczaj ani nie odtaczaj akcesoriow, gdy korpus jest podfaczony
do Zrodha zasilania.

LOKALIZOWAC PRZYTWIERDZAC USUNAC

Aby podfaczy¢ koncowke Druga reka popchnij i przekrec¢ Aby odfaczy¢ akcesorium,
blendujaca lub jednostke akcesorium zgodnie z ruchem odfacz urzadzenie od zasilania i
zasilajaca, przytrzymaj mocno wskazowek zegara, az wgtebienia  wykonaj procedure w odwrotnej
korpus jedna reka, wyrownaj po bokach czgsci znajda sie w kolejnosdi.

wegtebienie z symbolem tej samej linii.

odblokowania.
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UZYWANIE KONCOWKI BLENDUJACE]

Kohcowka blendujaca to potezne narzedzie do rozdrabniania lub mieszania skfadnikow. Maksymalne
obciazenia — patrz tabela na stronie 4.

PRZYYACZ

KONCOWKA
BLENDUJACA
Upewnij sig, ze blender
reczny jest odfaczony od
zasilania. Przymocuj kohcowke
blendujaca do korpusu. Upewnij
sie, ze kohcowka blendujaca jest
bezpiecznie przymocowana do
korpusu.
Uwaga! Unikaj kontaktu z
ostrzami. Ryzyko obrazen
ciafa.

WEACZYC COS

Podtacz blender reczny do
zasilania. Aby rozpoczac
blendowanie, ustaw
predkosc na minimum (-)
i nacisnij przycisk zasilania.

SKt ADNIKI

Umiesc sktadniki w wysokim
pojemniku, dzbanku lub

w garnku, aby uniknac
rozpryskiwania.

WYLACZYC COS

Po zakohczeniu blendowania
zwolnij przycisk zasilania, a
nastepnie wyjmij wtyczke z
gniazdka.

WEOZ KONCOWKA
BLENDUJACA
Zanurz kohcowke blendujaca
gleboko w dzbanku lub garku,
upewniajac sig, ze gtebokost
mieszanki nie przekracza
oznaczenia ,,Max’’ na trzonku
koncowki blendujacej. UWAGA!
Utrzymuj stope kohcowki
blendujacej zanurzona w
mieszance, aby uniknac
rozpryskiwania.

CZYSTE CZESCl

Wyjmij kohcowke blendujaca
z korpusu. Przed nalaniem
wyjmij kohcowke blendujaca

z dzbanka lub misy. Wyczys¢
czesci natychmiast po uzyciu
(instrukcje czyszczenia znajduja
sie na str. 12).

UZYWANIE TRZEPACZKI Z JEDNOSTKA ZASILAJACA

Trzepaczka to idealne narzedzie do napowietrzania lekkich sktadnikbéw. Maksymalne obciazenia —

patrz tabela na stronie 14. Uwagal Aby zapobiec rozpryskiwaniu, uzyj dzbanka (w komplecie).

4A| PODEACZENIE
JEDNOSTKE
ZASILAJACA

Upewnij sig, Ze blender reczny

jest odfaczony od zasilania.

Przymocuj jednostke zasilajaca

do korpusu gtownego i upewnij

sig, ze jest dobrze zamocowana.

WEACZYC COS

Nacisnij przycisk zasilania, aby
rozpoczac ubijanie.

INSERT BALLOON
WHISK

Przytrzymaj korpus jedna reka,

a trzonek trzepaczki druga

reka i wioz trzepaczke, lekko

przekrecajac i popychajac az do

kliknigcia.

WYLACZYC COS

Po zakonczeniu ubijania zwolnij
przycisk zasilania, a nastgpnie
odfacz urzadzenie od zasilania.

NISKA PREDKOSC

Podtacz blender reczny do
zasilania. Zanurz trzepaczke w
mieszance. Ustaw predkosc
na minimum (-).

CZYSTE CZESCl

Odtacz trzepaczke, mocno
trzymajac korpus lub jednostke
zasilajaca i pociagajac trzepaczke
w dot. Zdejmij jednostke zasilajaca
z korpusu. Wyczys¢ czgdci
natychmiast po uzyciu (instrukcje
czyszczenia znajduja sie na str. 12).

KORZYSTANIE Z MISY DO SIEKANIA |
JEDNOSTKI ZASILAJACA

Ostre ostrza i pojemno$¢ 600 ml — misa do siekania jest kompaktowa i
doskonale nadaje sie do siekania suchych skfadnikow. Maksymalne obciazenia

— patrz tabela na stronie 4.

WKEADANIE OSTRZY

Upewnij sig, Ze blender reczny
jest odfaczony od zasilania.
Wiz ostrze do misy do
siekania; umies¢ je nad trzonem
misy do siekania.

Uwaga! Ostrza sa ostre!
Ryzyko obrazen ciata.

PODLACZENIE
JEDNOSTKE
ZASILAJACA

Przymocuj jednostke zasilajaca

do érodka pokrywy. Wyréwnaj

cztery wypukte wypustki.

OTWOR
DOPROWADZAJACY
Upewnij sig, ze blender
reczny jest odfaczony od
zasilania. Zdejmij pokrywe
otworu doprowadzajacego i
przez otwor wrzut sktadniki
do misy. Nie siegaj do
otworu doprowadzajacego
palcami ani przyborami
kuchennymi (np.
szpatutka).

ZDEMI) JEDNOSTKE
ZASILAJACA

Zdejmij jednostke zasilajaca

z korpusu, przekrecajac ja w

kierunku przeciwnym do ruchu

wskazowek zegara.

SKkADNIKI

Rownomiemie rozprowadz
skfadniki w misce. Wieksze
kawatki pokroj wstepnie

na rowne kostki (okoto 2
cm). Nie napefniaj powyzej
poziomu MAX. Uwaga! Nie
wktadaj sktadnikow przed
zatozeniem ostrza.

WEACZYC COS

Podfacz blender reczny do
zasilania. Aby rozpoczac
siekanie, ustaw predkosc
na minimum (=) i nacisnij
przycisk zasilania.

POKRYWKA
OTWORUDOPROWA.-
DZAJACEGO

Zatdz pokrywe otworu

doprowadzajacego. Podfacz

urzadzenie do zasilania i

kontynuuj prace.

ZDEJMI) POKRYWE

Obro¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Aby

zgarnac mieszanke ze $cianek,
najpierw wyjmij ostrza. Nie
dotykaj krawedzj tnacych ostrzy.
Uwaga! Ostrza sa ostre!

ZAMKNI) POKRYWE

Umies¢ pokrywke na misie

i obroc¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara do
zablokowania. Upewnij

sig, ze pokrywa jest
prawidtowo zablokowana
na swoim miejscu, a otwor
doprowadzajacy i dziobek —
wyrownane.

PULS

Siekaj pulsacyjnie migsa

i twarde sktadniki przez
maksymalnie 25 sekund,
blenduj pulsacyjnie ptyny

i migkkie sktadniki przez
maksymalnie 30 sekund.
Uwagal Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, powtarzaj krotkie
pulsowanie (nie dtuzsze niz |
sekunda).

WYKACZYC COS

Po zakonhczeniu zwolnij przycisk
zasilania, a nastepnie odfacz
urzadzenie od zasilania. Upewnij
sie, ze silnik i ostrza zatrzymaty
sie, a nastepnie podnies korpus
i jednostke zasilajaca pionowo z
pokrywy misy do siekania.

CZYSTE CZESCI

Wyczyst czedci natychmiast po
uzyciu (instrukcje czyszczenia
znajduja sie na str. 12).



CZLYSZCZENIE | KONSERWACIA

UMY) BLENDER RECZNY I WSZYSTKIE CZESCI
MAJACE KONTAKT Z ZYWNOSCIA PO KAZDYM

UZYCIU.

WYJAC WTYCZKE

PRZED UMYCIEM WYLACZ
URZADZENIE | ODEACZ OD
ZASILANIA. NIE UZYWA]
SCIERNYCH SRODKOW
CZYSZCZACYCH DO MYCIA
JAKICHKOLWIEK CZESCI
URZADZENIA.

NIE ZANURZAC

Nie zanurzaj — nawet cze$ciowo
— korpusu ani jednostki
zasilajacej w zadnym ptynie.

IKONY CZYSZCZENIA

Na czgéciach poszukaj tych
symboli i zastosuj sie do
instrukgji:

I. Nie mozna my¢ w zmywarce.
2. Mozna my¢ w zmywarce.

3. Nie zanurza¢ czedci.

OSTRE OSTRZA

Uwaga! Unikaj kontaktu z
ostrzami. Ryzyko obrazen
ciata. Do mycia ostrzy uzywaj
szczotki do czyszczenia i wody
z mydtem.

WSTEPNE PRANIE

Aby usunac czastki jedzenia z
koncowki blendujacej, misy do
siekania i trzepaczki, napetnij
dzbanek (lub mise do siekania
do potowy) ciepta woda z
mydtem i ubijaj za pomoca
przycisku turbo.

UZY] WILGOTNE
SCIERKI

Nie uzywaj silnych lub $ciernych

Srodkow czyszczacych,

rozpuszczalnikow lub wetny

stalowej. Uzyj wilgotnej

Sciereczki.

PRZECHOWYWANIE BLENDERA RECZNEGO

WYJAC WTYCZKE

PRZECHOWUJ BLENDER
RECZNY ODLACZONY OD
ZASILANIA.

CZYSTE | SUCHE

Doldadnie wyczys¢ urzadzenie
przed przechowywaniem.
Jesli urzadzenie nie zostanie
WYCZyszCzone, a na jego
powierzchni pozostana resztki
jedzenia, moze dojs¢ do
szybkiego nagromadzenia sie
bakterii.

PRZECHOWYWAC

W16z blender reczny do pudetka
i umies¢ w chtodnym, suchym
miejscu, z dala od dzieci.

CZLYSZCZENIE | KONSERWACIA

COMPONENT

GLOWNA CZESC
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CZYSZCZENIE

Przetrzyj powierzchnie zewnetrzna
wilgotna Sciereczka.

NIE NADAJE SIE DO MYCIA W
ZMYWARCE.

SUSZENIE

Doktadnie osusz $ciereczka.

JEDNOSTKA ZASILAJACA
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Przetrzyj powierzchnie zewnetrzna
wilgotna Sciereczka.

NIE NADAJE SIE DO MYCIA W
ZMYWARCE.

Doktadnie osusz Sciereczka.
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Umies¢ w gornym koszu zmywarki;
wybierz cykl zmywania o temp. ponizej
40 stopni. Umies¢ z dala od elementow
grzejnych.

Lub umyj koncowke blendujaca pod
biezaca woda.

Oproznij koncowke, ktadac
ja do gory nogami (ostrzami
skierowanymi do gory) i ostroznie
osusz $ciereczka. Pozwala to
odprowadzi¢ wode z wnetrza
kohcowki.
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Umies¢ w gobmym koszu zmywarki;
wybierz cykl zmywania o temp. ponizej
40 stopni. Umies¢ z dala od elementow
grzejnych.

Lub umyj kohcowke blendujaca pod
biezaca woda.

Dokfadnie osusz $ciereczka.

OSTRZE SIEKACZA
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Umies¢ w gornym koszu zmywarki;
wybierz cykl zmywania o temp. ponizej
40 stopni. Umies¢ z dala od elementow
grzejnych.

Lub umyj kohcowke blendujaca pod
biezaca woda.

Doktadnie osusz Sciereczka.

MISA DO SIEKANIA,
POKRYWKA &
POKRYWKA OTWORU
DOPROWADZAJACEGO
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Umies¢ w gbrmym koszu zmywarki;
wybierz cykl zmywania o temp. ponizej
40 stopni. Umies¢ z dala od elementow
grzejnych.

Lub umyj kohcowke blendujaca pod
biezaca woda.

Dokfadnie osusz $ciereczka.

DZBANEK

l
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Umies¢ w gornym koszu zmywarki;
wybierz cykl zmywania o temp. ponizej
40 stopni. Umies¢ z dala od elementow
grzejnych.

Lub umyj kohcowke blendujaca pod
biezaca woda.

Doktadnie osusz $ciereczka.




TABELA MAKSYMALNEGO OBCIAZENIA

Uzyj ponizszej tabeli jako przewodnika, aby okresli¢c maksymalna ilos¢ skfadnikow do

ZALACZNIK

jednorazowego przetwarzania.

PRZEPIS /

SKEADNIK

MAKSYMALNA ILOSC

ZALECANA
PREDKOSC

PRZYBLIZONY
CZAS OBROBKI

CZAS /SEKUNDY

. . Nie przekraczaj
Smo?;:flw;ec,zizldajle oznaczenia ,,Max’"’ na Turbo 20
konhcowcee blendujace]
KONCOWKA Jogurt owocowy 200 g Jsffotl;vt 1508 Turbo 20
BLENDUJACA*
Z DZBANKEEM | Gotowana 800g Sredni 30
marchewka
Zupa lub jedzenie Olz\rlieczrieilwa[\c/lzaiu Srednio- 30
dla niemowlat naczenia, ax wysoki
na koncowce blendujacej
2 z6ttka + 300 ml
oleju stonecznikowego
Majonez dodawanego Sredni 30
stopniowo przez otwor
doprowadzajacy
300 ml oliwy z oliwek
. + 100 ml octu, dodaj :
Dressing musztarde Dijon wedtug Sredni 30
uznania
Pomidor, cebula 400g Sredni 30
MISA DO* 3 duze kromki chleba
SIEKANIA S
| OSTRZE Butka tarta (150 g, dodawac Turbo 30
stopniowo przez otwor)
Chude mieso
(wieprzowina,
kurczak, wotowina .
- 450g Sredni 20
pokrojone w
kostke 2 cm)
Orzechy 200g Turbo 20
Ziota 30g Turbo 5
TRZEPACZKA** Smietana 500ml Niski 60
I
ODP/PI I(S)KVX'E%N'A Bialka jaj 4 Niski 60
UBJANIA (NIE Mieszanka na ciasto z 3
WCHODZ| Mieszanka na jajkami (150 g maki, 150 Niski 60
W SKEAD ciasto g cukru, ze zmiekczonym
ZESTAWU) mastem)
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CZAS PRACY | PRZERWY:

* W okresie 4 minut urzadzenie nie powinno pracowac dtuzej niz przez | minute. Jesli przypadkowo
urzadzenie pracuje diuzej, odtacz od zasilania i pozostaw do catkowitego ostygniecia do temperatury
pokojowej przed ponownym uzyciem.

*# Na kazda minute ubijania, odstaw blender na | minute do ostygniecia.

WSKAZOWK]

W celu uzyskania najlepszych rezultatow siekania dodawaj skfadniki stopniowo za pomoca otworu
doprowadzajacego. Urzadzenie nie nadaje sie do rozdrabniania mrozonego mango, nieroztopionej
czekolady, ziaren kawy, nasion, nieugotowanego ryzu itp. Ogolnie rzecz biorac, nie ma jednej predkosci
dla catego przepisu. Dostosuj predkos¢ do etapu przepisu. W przepisie podano predkosc dla danego
etapu.

I. Aby zapobiec rozpryskiwaniu podczas blendowania ptynow, np. zup, stopa kohcowki blendujacej
musi by¢ zanurzona w ptynie. Nie blenduj niegotowanych warzyw.

2. Siekajac mate ilodci skfadnikow, zastosuj niska predkosc i siekaj pulsacyjnie.

3. Nie krusz lodu w misie do siekania.

4. Aby uzyskat najlepsze rezultaty, pulsuj wielokrotnie, przytrzymujac przycisk przez nie dtuzej niz |
sekunde.

Akcesoria dodatkowe lub zamienne mozna zakupi¢ bezposrednio od Dualit. Druga misa do siekania lub
dzbanek do blendowania moga sig przyda¢, gdy duzo gotujesz.

Uwagal Maksymalna pojemnos¢ to 70 g wotowiny w kostce 2,5 cm? na predkosdi turbo przez 3 sekundy
(nie wchodzi w skfad zestawu).

PRZYDATNE WSKAZOWK]

W celu uzyskania najlepszych rezultatow, przed przystapieniem do blendowania pokroj sktadniki na
kawafki.

*  Korzystajac z urzadzenia, trzymaj mise do siekania lub dzbanek w stabilnej pozycji.

* Do blendowania nawet niewielkich ilosci uzyj misy z wysokimi $ciankami, aby zapobiec
rozpryskiwaniu.

*  Regulacja predkosci pozwala zmienia¢ predkosc silnika w zakresie od 7000 do 16000 obr/min. Aby
uzyskac najlepsze rezultaty, rozpocznij na najnizszym ustawieniu i stopniowo zwigkszaj predkosc.

*  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przesuwaj korpus delikatnie w gore i w dot.

Aby przechowywac mieszanke w dzbanku, przykryj go i wtoz do lodowki.

M IKSOWANIE

Dzbanek idealnie nadaje sie do przygotowania szybkiego smoothie lub kawy ze spienionym
mlekiem. Blendowanie jest szybkie, fatwe i czyste. Uzyj kohcowki blendujacej do mieszanek
zawierajacych produkty stafe, takie jak owoce, lody itp.

*  Przygotuj domowe smoothie w kilka minut. Mozesz wykorzysta¢ nawet przejrzate owoce.
Wigkszos¢ migkkich owocow nadaje sie do blendowania. Wymieszaj smoothie z ptatkami
zbozowymi, aby przygotowac pozywne $niadanie. Przelej zblendowane owoce do szklanki, dodaj
mleko, jogurt lub sok owocowy i podaj jako napoj.

*  Nie musisz wychodzi¢ z domu po kawe ze spienionym mlekiem. Zagotuj w garku pofttuste mleko i
spieh je za pomoca przycisku turbo. Wlej do filizanki z goraca kawa i delikatnie wymieszaj. Moze to
by¢ tez kawa rozpuszczalna.

*  Aby przygotowa¢ domowa goraca czekoladg, zagotuj kubek mleka. Zdejmij z kuchenki i wrzu¢
kilka kostek czekolady. Poczekaj, az czekolada zmigknie. Ubijaj blenderem recznym Dualit, wciskajac
przycisk zasilania, a nastepnie zmieh ustawienie na turbo, aby spieni¢ czekolade.



UBIJANIE

Ubijanie napowietrza sktadniki. Gdy przechylisz miske pod bezpiecznym katem, wiecej powietrza
dostanie sig do ubijanych skfadnikow, co nada im lekkosci i objetosci.

Ubite biatka jaj stanowia podstawe sufletow, musow i bez.

* Misa do mieszania musi by¢ nieskazitelnie czysta, poniewaz nawet plamka ttuszczu moze uniemozliwic
napowietrzenie biatek jaj. Dla pewnosci mozesz przetrze¢ misg przekrojona cytryna.

Zacznij ubija¢ na niskiej predkosci i zwigksz predkos¢ dopiero wtedy, gdy mieszanina zacznie zmieniac
kolor na biaty.

* Aby uzyskac najwigksza objetost, upewnij sig, ze misa i trzepaczka sa idealnie czyste i suche.
Najmniejsza ilos¢ thuszczu lub wody moze uniemozliwi¢ napowietrzanie biatek.

Okreslenie , migkkie szczyty' oznacza, ze biatko ledwo sie utrzymuje. Gdy trzepaczka blendera
recznego zostanie podniesiona, mieszanina biatek jaja zwinie sig i moze spas¢ z trzepaczki.

SIEKANIE

Posiekaj cebule i czosnek w misie do siekania. Gotowe w kilka sekund!

* W kilka chwil przygotuj tarty ser do sosow lub zapiekanek. Pokroj ser w kostke 1,5 cm i rozdrobnij w
misie do siekania.

» Z fatwoscia przygotuj swieza butke tarta Lekko czerstwy biaty chleb daje najbardziej puszyste okruchy.
Usun skorki i pokroj chleb w kostke. Napetnij do potowy misg do siekania i zmiksuj na drobno.
Rozdrabniaj partiami i przechowuj w zamrazarce.

* Pozywne, zdrowe zupy mozna szybko przygotowac w misie do siekania, wykorzystujac ugotowane
resztki. Nadaja sie do tego warzywa korzeniowe, pomidory, dynia, kabaczki i cukinie. Dla smaku dodaj
przyprawy — curry w proszku, imbir, kminek lub gatazki tymianku, a takze odrobing sosu sojowego.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

*ABY SKONTAKTOWAC SIE Z DZIALEM OBSLUGI KLIENTA, WYSLI)
E-MAIL NA ADRES INFO@DUALIT.COM Z PODANIEM MODELU |
NUMERU SERYJNEGO.
MOZLIWE PRZYCZYNY

BLENDER RECZNY NIE WLACZA SIE

ROZWIAZANIA

I. Urzadzenie moze nie by¢ prawidtowo |. Sprawdz, czy wtyczka znajduje sie w gniazdku.

podtaczone do zasilania.

2. Bezpiecznik termiczny urzadzenia mogt sie 2. Ten produkt jest wyposazony w resetowalny
aktywowac, tymczasowo wytaczajac urzadzenie. | wytacznik termiczny i zabezpieczenie
przeciwprzepigeciowe. Jesli blender reczny nie wiacza
sie lub silnik zatrzymuje sie, nie oznacza uszkodzenia
urzadzenia. Przerwij prace urzadzenia, odfacz od
zasilania, pozwol urzadzeniu ostygnaé, a nastepnie
uruchom ponownie.

MOZLIWE PRZYCZYNY
KORPUS BLENDERA JEST GORACY

I. Urzadzenie mogto by¢ uzywane przez dtuzszy
czas.

ROZWIAZANIA

|. Pozwol urzadzeniu catkowicie ostygnac. Blender
reczny ma mocny silnik i jest przeznaczony do uzytku
przerywanego. Zapoznaj sie z czasem pracy i przerwy
ponizej maksymalnego obciazenia w niniejszej instrukgji.

2. Urzadzenie mogto zostat poddane duzemu
obciazeniu.

2. Normalne uzytkowanie generuje ciepto, szczegblnie
w bardzo gorace dni. Nie pozostawiaj urzadzenia w
bezposrednim Swietle stonecznym.

3. Urzadzenie mogto zosta¢ pozostawione w
poblizu zrodta ciepta.

I. By¢ moze przekroczono maksymalna objetosc.

3. Przechowywac w chtodnym, ciemnym miejscu.

SKEADNIKI NIE SA BLENDOWANE

|. Zapoznaj sie z tabela maksymalnych objgetosci (str.
[4) i blenduj sktadniki mniejszymi partiami.

2. Kawatki moga byc zbyt duze.

2. Jesli kawatki sa zbyt duze, pokroj je na mniejsze i
sprobuj ponownie.

3. Predkoéc siekania moze by¢ nieodpowiednia
dla danych sktadnikow.

I. Urzadzenie ma bardzo mocne ostrza i dodatki,
ktore obracaja sie bardzo szybko.

3.1 Jesli stosujesz nieodpowiednia predkos¢, ustaw
wolniejsza predkos¢, siekaj pulsacyjnie i stopniowo
zwigkszaj predkosc.

3.2. Ostrze moze by¢ uszkodzone. Skontaktuyj sie z

firma Dualit w celu uzyskania porady i informacji o
czesciach zamiennych.

PODCZAS BLENDOWANIA POJAWIAJA SIE ROZPRYSKI

|| Zanurz kohcowke blendujaca w mieszance przed
wihaczeniem zasilania.

|.2 Sprobuj uzy¢ gtebszej misy lub dzbanka, nawet
podczas miksowania matych ilosci sktadnikow.

|.3 Ustaw pokretto na mniejsza predkosc i zwigkszaj
predkos¢ podczas blendowania.

|4 Podczas blendowania nie przekraczaj oznaczenia
MAX po bokach kohcowki blendujacej.




KSIAZKA KUCHARSKA

SKEADNIKI

Dobrej jakosci swieze skiadniki maja duze
znaczenie w kazdym przepisie. Pamietaj, im
Swiezsze, tym lepsze, a jakos$c¢ jest wazniejsza
niz ilosc¢.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, staraj sie
uzywac dobrej jakosci olejow i przypraw.
Kwasny, gorzki lub zjetczaty olej moze

zepsuc przepis, podczas gdy dodanie dobrej

jakosci oliwy z oliwek ttoczonej na zimno
moze podnies¢ jako$¢ potrawy.

Sol morska w krysztatkach, np. Maldon,
jest drozsza niz sol kuchenna, ale nie jest
skazona przetwarzaniem i dodatkami, i

jest warta swojej ceny. Smakuje lepiej, a
gotowanie z nia to przyjemnosc.

* Pieprz jest najlepszy, gdy $wiezo zmielony, a
parmezan — gdy $wiezo starty.

CODZIENNE ZASTOSOWANIA BLENDERA RECZNEGO

Wyrob w sobie nawyk korzystania z blendera
recznego i baw sie przygotowywaniem
szybkich positkow, przekasek i napojow.

¢ Owocowe smoothie sa modne,
zdrowe i stanowia Swietna przekaske na
,poranek po”. Do dzbanka wrzu¢ kawatki
banana, dodaj gars¢ truskawek, jagod,
gruszke albo jabtko oraz tyzeczke miodu i/
lub kietki pszenicy. Blenduj do uzyskania
gruboziamistej pulpy. Przy wiaczonym
blenderze stopniowo wlewaj mleko az do
uzyskania pozadanej konsystencji. Smoothie
jest gotowe do picia.

Nie musisz wychodzi¢ z domu po kawe
ze spienionym mlekiem. Zagotuj

w garnku potttuste mleko i spieh je za
pomoca przycisku turbo. Wlej do filizanki
z goraca kawa i delikatnie wymieszaj, nie
rozbijajac babelkow. Moze to byc tez kawa
rozpuszczalna.

Aby uzyskac goraca czekolade, potam
40 g dobrej ciemnej czekolady o zawartosci
co najmniej 60% masy kakaowej. Podgrze;
250 ml mleka do zagotowania. Zdejmij

z kuchenki i wrzu¢ czekolade. Poczekaj
minute, az zmigknie, a nastepnie ubijaj

na wolnych obrotach. Nastepnie zmieh
ustawienie na turbo, aby spieni¢ napoj.
Podawaj natychmiast.
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* Blender reczny Dualit jest bardzo
przydatny do blendowania zup — gestych
kremowych zup z zimowych warzyw na
pozywny lunch dla jednej lub dwoch osob,
letnich zup podawanych na zimno lub
wykwintnych zup na eleganckie kolacje. W
tej broszurze znajdziesz cztery przepisy na
zupy, ale wystarczy ugotowac podsmazona
na odrobinie masta lub oleju posiekana
cebule i dowolne warzywa (w tym resztki
i liscie sataty) lub puszke fasoli (optukanej),
dodact troche bulionu, ziot lub curry w
proszku, tyzke $mietany i/lub odrobine
wina, aby uzyskat pyszna zupe. Nie boj
sie eksperymentowac. Zmiksuj wszystko
blenderem recznym i gotowe.

Przygotuj sosy na bazie majonezu i
dipy z dostepnych w sklepach skfadnikow
i podawaj je z pokrojonymi surowymi
warzywami jako zdrowa, lekka przekaske
lub przystawke.

Poczestuj rodzing i przyjaciot domowym
pesto — tak roznym od kupnego sosu,

a prostym w przygotowaniu. Porwij na
kawatki duzy peczek $wiezej bazylii (okoto
50-75 g) facznie z todygami i wrzu¢ do
misy. Skrop 3 tyzkami oliwy z oliwek i dodaj
duzy zmiazdzony zabek czosnku. Blendu;

CODZIENNE ZASTOSOWANIA BLENDERA RECZNEGO

za pomoca przycisku predkosci, az liscie sie
rozpadng, a nastepnie blenduj pulsacyjnie
na ustawieniach turbo. Dodaj 4 czubate
tyzki (okoto 50 g) startego parmezanu lub
orzeszkow piniowych (lub jedno i drugie)

i kontynuuj blendowanie pulsacyjne do
uzyskania gtadkiej pasty. Dodaj odrobing
soli i pieprzu oraz 2-3 tyzki cieptej wody.
Przetoz do stoika i przechowuj w lodowce
do tygodnia.

Po co kupowat¢ sosy satatkowe i
marynaty, skoro mozna przygotowac
Swieze! Blender reczny Dualit jest idealny
do przygotowywania gtadkich, btyszczacych
sosOw vinaigrette i dressingdw. Dressing

z octu balsamicznego, musztardy i sosu
sojowego doskonale nadaje sig do satatek i
moze stuzy¢ jako marynata do jagnieciny lub
kurczaka. 2 tyzeczki musztardy Dijon wtoz
do $redniej wielkosci misy. Dodaj 2 tyzki
sosu sojowego, 2 tyzki octu balsamicznego
oraz troche soli morskiej i pieprzu. Zmiksuj.
Nastepnie, przy nadal pracujacych ostrzach,
wlej filizanke oliwy z oliwek (okoto 200 ml)

i | fyzke Swiezego soku z cytryny. Na koniec
dodaj okoto 6 $wiezych lisci miety, jesli je
masz, i miksuj pulsacyjnie, az beda posiekane
na duze kawafki.

Mozesz zmiksowa¢ mrozony groszek
lub béb, aby uzyska¢ smaczna alternatywe
dla gotowanych warzyw. Ugotuj groszek lub
fasole zgodnie z instrukcja na opakowaniu.
Odlej wigkszos¢ wody. Dodaj gatke masta

i 2-3 listki Swiezej miety (w przypadku
groszku), jedli lubisz miete. Blenduj za
pomoca blendera recznego Dualit na
najwolniejszej predkosci, az groszek lub bob
bedzie zmiazdzony, ale nie gtadki. Dodaj

sol i pieprz. | gotowe. Doskonale pasuje

do tososia, kurczaka, jagnieciny lub kotleta
wieprzowego.

Szybkie ubijanie jajek za pomoca
trzepaczki blendera — zwlaszcza, gdy masz
do ubicia trzy jajka lub wigcej.

* Na ratunek - grudkowate sosy
mozna wygtadzi¢ w kilka sekund,
blendujac je blenderem recznym Dualit na
ustawieniu turbo. Sos holenderski, ktory
sie zwazyl, mozna uratowac za pomoca 2
tyzek zimnej wody i szybkiego blendowania.
Przekonaj sie, jak szybko nalesniki stana
sie stalym elementem menu, zwlaszcza
jesli gotujesz dla dzieci. Uzyj gotowej
mieszanki lub szybko przygotuj wiasna.

Do duzej misy wsyp 100 g zwyktej maki,
szczypte soli i | fyzke cukru pudru, jesli
nalesniki maja by¢ na stodko. Whij jajko i
lekko ubij za pomoca blendera recznego.
Nastepnie na najwolniejszych obrotach
dodaj szklanke mleka (250 ml) i mieszaj
do uzyskania gladkiego ciasta. Mozesz
smazy¢ nalesniki od razu, bez odstawiania
ciasta. Aby przygotowac specjalne nalesniki
$niadaniowe, uzyj przepisu na nalesniki z
maslanka (patrz Nalesniki $niadaniowe z
maslanka w nastepnej sekgji).

* Suche sktadniki: uzyj misy z ptaskim
dnem i stromymi bokami. Blender reczny
doskonale wymiesza suche sktadniki.




'& OLULISED OHUTUSABINOUD &‘

LUGEGE KOIKI
JUHISEID

ENNE SEADME KASUTAMlST Arge kunagi puudutage toitejuhet margade katega.
HOIDKE NEED JUHISED .
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS.

OLULISED .
KAITSEMEETMED.,;

SEE SEADE NOUAB JARELEVALVET.

Arge jitke seadet kasutamise ajal jarelevalveta,
pdrast iga kasutuskorda eemaldage see
vooluvorgust. (Tulekahjuoht, kui jarelevalveta
seade jdetakse todle voi lihendatakse
vooluvérku).

Seda seadet ei tohi kasutada alla 8-aastased lapsed
ja inimesed, kellel on véga stigav ja keerukas puue.
8—14-aastased lapsed ning isikud, kellel on fiisilise, °
sensoorse Voi vaimse voimekuse vahenemine voi
kellel puuduvad kogemused ja teadmised, ei tohi seda
seadet kasutada, vdlja arvatud jarelevalve all ja kui nad
on saanud juhised seadme ohutuks kasutamiseks ning
mbistavad sellega seotud ohte. Hoolikas jarelevalve on
vajalik, kui seadet kasutavad lapsed voi seda tehakse e
laste juuresolekul. Laste puhul on vajalik jarelevalve,

et nad ei mangiks seadmega. Puhastustoid ja kasutaja
poolt tehtavaid hooldustdid tohivad teha ainult
vahemalt 8-aastased lapsed, kes teevad neid toid
jarelevalve all. Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste

laste kdeulatusest eemal. Tulekahju, elektrilo6gi, e U

kdrvetamise ja kehavigastuste oht.

ee seade on ette nahtud ainult kodustes siseruumidese
kasutamiseks. Kui seadet kasutatakse valesti voi
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil
vOi kui seda ei kasutata vastavalt kdesolevatele
juhistele, muutub garantii kehtetuks ja Dualit keeldub

igasugusest vastutusest tekitatud kahju eest. Tulekahjug *,

elektril66gi, korvetamise ja kehavigastuste oht.

Elektriohutus °

°

Enne vooluvorku Uhendamist kontrollige, kas
energiamargisel olev pinge vastab vorgupingele.
Elektril66gi ja tulekahju oht.

ARKUS. Koik toitejuhtmest lahti tulnud pistikud
tuleb viivitamatult kdrvaldada. Mis tahes katkise pistiku
sisestamine pistikupessa on ohtlik. Elektriloogi ja  ®
tulekahju oht.

Kunagi arge Uhendage seadet pistikupessa/
seinakontakti, millesse on juba Uhendatud teisi

seadmeid, Voi pistikupessa/seinakontakti, millel on
lisafunktsioonid, naiteks USB-pesad, sisseehitatud

Wi-Fi voimendid, kaugjuhitav Wi-Fi/Bluetooth voi muu
sarnane nutikas [Ulitusfunktsioon. Selle juhise eiramine
Voib pdhjustada Ulekoormuse, kaitselUliti rakendumise
VoI kaitsme [abipdlemise. Elektril6ogi ja tulekahju o
oht voi pistikupesa/seinakontakti ja pistiku
kahjustamise oht. Pistikupesa/seinakontakt peab

o\ema kaitstud rikkevooluseadmega (RCD).

lektri- ja tuleohu ning vigastuste eest kaitsmiseks arge
kastke toitejuhet, pistikut ega seadet vette voi monda
muusse vedelikku. Elektril66gi oht.

Elektril66gi oht.

Arge laske kaablil puutuda kokku kuumade pindadega
ega rippuda Ule laua voi toopinna serva. Tulekahju voi
elektriloogi oht.

Arge pange seadet tootasapinna serva lahedale.
Kahjustuste ja kehavigastuste oht.

Arge kasutage seadet, kui juhe Vi pistik on
kahjustatud, voi kui seadmel on rike voi see on mis
tahes viisil maha kukkunud, kahjustatud voi pragunenud.
Elektril66gi ja tulekahju oht.

urvalisuse tagamiseks peab kahjustatud toitejuhtme
asendama Dualit voi k\/aliﬂtseeritud elektrik. Helistage
Dualiti klienditeenindusele numbril +44 (0) 1293 652
500. Elektril66gi ja tulekahju oht.

Uldine ohutus

Mitte kasutada vannitoas voi valistingimustes.
Elektriloogi oht.

® Tootja Dualit heakskiiduta lisatarvikute kasutamine

voib pohjustada tulekahju, elektril66gi voi
kehavigastuse.
\/éltige kokkupuudet likuvate osadega. Kunagi arge

pange sormi ega esemeid (nt spaatlit) tdotava seadme
korral kannu. Kehavigastuse oht.

° Arge muutke ohutusmehhanisme toimetuks ega eirake

neid. Kahjustuste ja kehavigastuste oht.

hendatavad osad ja tarvikud ei sobi kasutamiseks
mikrolaineahjus. Kahjustuste ja tulekahju oht.

Kui [Ulitate seadme esimest korda sisse, voib eralduda
,,uue toote" [6hna, mis hajub mdne kasutuskorra jarel.

Terad on teravad, kdsitsege neid ettevaatlikult.
Kehavigastuste oht.

Arge putidke toitu eemaldada, kui seade on
elektrivorku Uhendatud. Elektril66gi oht.

E'ITE\/AATUST! Seadme kahjustuste valtimiseks
arge kasutage leeliselisi puhastusvahendeid.
Puhastamisel kasutage pehmet lappi ja ©rnatoimelist
puhastusvahendit. Kahjustuste oht.

° Arge kasutage seadme korpuse puhastamisel karukeelt

ega abrasiivseid puhastusvahendeid.

TTEVAATUST! Termilise véljaltliti juhuslikust
[dhtestamisest tingitud ohu Véltimiseks ei tohi seda
seadet toitega Uhendada vdlise lUlitusseadme, naiteks
taimeri, kaudu ega Uhendada vooluahelasse, mis
[Ulitatakse elektrivorgust regulaarselt sisse ja valja.
Kahjustuste oht.

Sellel tootel on terminile valjaluliti ja ligpingekaitse. Kui
mootor seiskub, ei ole seade katki. Seisake, lahutage
vooluvorgust, laske jahtuda ja seejarel kdivitage uuesti.

Mikserdamise ajal hoidke kded, juuksed, riided ning
spaatlid ja muud koogiriistad kinnitatavatest osadest

eemal. Kahjustuste ja kehavigastuste oht.

unagi arge kandke ega tommake seadet kaablist.
Kahjustuste oht.

LUIitage seade vdlja, lahutage vooluvorgust ja laske
jahtuda, enne kui puudutate voi vahetate mis tahes
kinnitatavat osa. Elektril66gi ja kehavigastuste
oht.

Tur\/a\isimaks kasutamiseks on soovitatav enne
mikserdamist votta pann pliidilt dra ja lasta vedelikel
toatemperatuurile jahtuda. Kunagi arge mikserdage
kuuma oli voi rasva. Poletus- ja kehavigastuste
oht.

Arge pange hakkimisndusse voi kannu keevat
vedelikku ega toitu. Enne seadme kasutamist laske
vedelikel ja toidul alati jahtuda, kuna need vdivad
auru ékilise eraldumise tottu anumast vélja paiskuda.
Poletus- voi korvetusoht.

Arge pange killmutatud toiduaineid kannu ega
hakkimisndusse, mis on dsja voetud kuumast
noudepesumasinast. Kahjustuste oht.

VoI vaga kuumas vees. Kahjustuste oht.

Hakkimisrfou kasutamisel peab selle kaas alati kindlalt
kinni olema. Hakkimisndu voib lekkida, kui kaas on
kahjustatud, valesti paigaldatud voi ndu liiga tis.
Kahjustuste ja kehavigastuste oht.

KESKKONNAKAITSE UHISED

Arge visake seda toodet selle elutstikli
[6pus tavaliste olmejaatmete hulka. Viige
see elektri- ja elektroonikaseadmete
taaskasutamise kogumispunkti. Tootel
EEE olcv sUmbol, kasutusjuhend Voi pakend

teavitab teid kdrvaldamismeetodite kohta. Materjalid on
ringlussevdetavad, nagu on margitud selle margistusel.
Vanade seadmete ringlussevotu, materjalide ringlussevotu
VoI muude taaskasutusviisidega annate olulise panuse meie
keskkonna kaitsmisse. Lubatud kdrvaldamiskoha kohta
kiusige kogukonna haldusasutuselt.

TAHTIS! ENNE
ESIMEST
KASUTAMIST

Arge kastke ega peske kannu ega hakkimisnoud keevas

® A\rge kasutage tlhja hakkimisndud. Kahjustuste oht.
® Jelle seadme miratase on Lc > 70 dB.
°

Maksimaalne nimivdimsus pohineb kdige suurema
energiatarbega kinnitataval osal. Muud kinnitatavad osad
voivad védhem energiat tarbida.

Suure koguse segamisel laske seadmel kuni tiks

minut tddtada ja laske enne kasutamise jatkamist
toatemperatuurile jahtuda. Juhendis olevad retseptid ei
ole mdeldud suure koguse jaoks. Kahjustuste oht.

jarelevalveta ning enne likuvate osade kokkupanem\st,
lahtivotmist ja puudutamist ja enne puhastamist.
Kehavigastuste ja elektril66gi oht.

Teravate [diketerade kdsitsemisel, ndu tihjendamisel
ja puhastamise ajal peab olema ettevaatlik.
Kehavigastuste oht.

Téielikud tehnilised andmed ja juhised leiate meie
veebisaidilt. Todaegu ja kiirusesatteid vaadake jaotisest
,Maksimumkoormuste tabel”. Puhastamise kohta
vaadake jaotist ,,PUHASTAMINE JA HOOLDUS".

® Enne kasutamist eemaldage kogu pakkematerjal.
Tuleoht.

SALVESTAGE
NEED JUHISED

Toodete taiustamise huvides jatab Dudlit Ltd. endale diguse
muuta toote spetsifikatsiooni ette teatamata. Koik kujutised

on ainult naitlikustamiseks, teie mudel voib kujutistest erineda.
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Enne seadme kasutamist lugege kdesolevat
kasutusjuhendit. See annab teile olulist ohutusalast
teavet ja tagab, et kasutate oma Dualit-toodet parimal
voimalikul viisil.

Hoidke seda kasutusjuhendit ja ostu tdendavat
dokumenti kindlas kohas.

Enne kasutamist puhastage kdik seadme osad, mis
puutuvad toiduga kokku.

Arge unustage oma toodet registreerida aadressil
www.dualit.com/register

Avage karp ettevaatlikult ja hoidke kdik pakkematerjalid
alles, kuni olete veendunud, et kdik vajalik on olemas
ja todkorras. Kui olete rahul, taaskasutage pakend
nduetekohaselt.



TUNNE OMA SAUMIKSERIT

(vt Ik 03)
A TURBO . PURUSAJA TERA* *  NOUDEPESUMASINAS
B. KIRUSKONTROLL J. PURUSTAJA ANUM* PESTAV
*#* ] OLE

C TOnmEnUE « ZLLJSS&QA ANUMA NOUDEPESUMASINAS
D. POHIKEHA** DECTAY

*
E. VISPLI AJAM L. SAUMIKSRI VARS
F. SISESTAMISE AVA KATE M- VISPEL®
G. SISESTAMISE AVA N. KANN *
H. PURUSTAJA KAAS*

PURUSTA, VAHUSTA, HAKI JA PUREERI!

Oma mitut Ulesannet téitva kobgiabilise abil saate ntiid kokandusprobleemidega holpsalt
toime tulla. Katsetage mahlaka salsa, pehmete suppide ja suviste smuutidega, teades, et
need valmivad hetkega. Alates kiiretest argipaevastest dhtusodokidest kahele kuni imiku-
toidu ja gurmeedhtusddkideni — Dualiti usaldusvaame saumikser on iga kddgi valjakutse
jaoks valmis.

Saumikser on vaid Uks osa Dualit Food Preparationi perekonnast. Pohjalik kollektsioon
vastupidavaid, l[abimdeldud disainiga kddgiriistu, mis muudavad iga kulinaarse to0 lihtsaks.
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SAUMIKSERI KASUTAMINE

Jargmistes jaotistes selgitatakse, kuidas saumikserit kasutada. Lugege seda jaotist tahelepan-
elikult.

MINU SEADME

REGISTREERIMINE

Registreerige oma seade Arge mikserdage 4 minuti Max koguseid vaata ja meie
aadressil dualit.com. See jooksul korraga Ule | minuti. veebisaidilt.

votab vaid 60 sekundit. Kui peaksite seda juhuslikult

Selleks vajate toote mudeli- tegema, lahutage saumikser

ja seerianumbrit, mis on vooluvdrgust ja laske sellel

margitud toote pohjal oleval enne uuesti kasutamist taielikult

energiamargisel. toatemperatuurile jahtuda.

TARVIKUTE KINNITAMINE JA EEMALDAMINE

Arge kinnitage ega eemaldage tarvikuid, kui pohikorpus on vooluvorku
Uhendatud.

ASUKOHA KINNISTAMA EEMALDADA

MAARAMINE
Saua voi Ulekande kinnitamiseks  Teise kiega vajutage ja keerake Tarviku eemaldamiseks lahutage
hoidke Uhe kaega kindlalt tarvikut paripaeva, kuni osade seade vooluvorgust ja tehke
pohikorpust, joondage salk kilgedel olevad silgud on toimingud vastupidises jarjekorras
lukustuse stmboliga. joondatud.
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SAUMIKSRI KASUTAMINE

Saumisker on vdimas tooriist koostisosade vedeldamiseks voi segamiseks. Maksimaalseid koormusi

vaadake tabelist Ik 28.

KINNITA SAUMIKSRI
VARS
Veenduge, et saumikser on
vooluvorgust lahti ihendatud.
Kinnitage saumisker pohikorpuse
kilge. Veenduge, et saumisker
on kindlalt pohikorpuse kilge
kinnitatud.
Ettevaatust: valtige
kokkupuudet teradega.
Vigastusoht.

SISSE LULITADA

Uhendage saumikser
vooluvorku. Seadke kiirus
miinimumile (-), vajutage
segamise alustamiseks
toitenuppu.

KOOSTISAINED

Pritsimise véltimiseks asetage
koostisosad kdrgesse anumasse,
pannile voi segamiskannu.

VAUA LULITADA

Kui segamine on [dppenud,
vabastage toitenupp ja seejarel
eemaldage pistik.

SISESTAGE SISESTAGE
VOLUKEPP

Kastke saumisker stigavale

panni voi kannu, tagades, et

segu stigavus ei Uletaks volli

tahiseid “Max".

MARKUS. Pritsmete viltimiseks

hoidke saumikseri jalg vedeliku

all.

PUHTAD OSAD

Eemaldage saumikseri vars
pohikorpusest. Enne valamist
eemaldage saumikser kannult
VoI pannilt. Puhastage osad
kohe parast kasutamist
(puhastusjuhiseid vt Ik 26).

AJAMIGA VISPLI KASUTAMINE

Visple on ideaalne todriist dhu lisamiseks kergetesse koostisosadesse, et luua sulgkaalulisi tulemusi.
Maksimaalset laadimist vaadake tabelist Ik 28. Markus: pritsmete valtimiseks kasutage kaasasolevat

kannu.

KINNITA VISPLI AJAM

Veenduge, et saumikser on
vooluvdrgust lahti Uhendatud.
Kinnitage kdigukast pohikorpuse
killge ja veenduge, et see on
kindlalt kinnitatud.

SISSE LULITADA

Vajutage vahustamise
alustamiseks toitenuppu.

INSERT BALLOON
WHISK

Hoidke Uhe kdega pohikorpust

ja teise kdega vispli varrest ning

sisestage visplit kergelt keerates

ja lkates, kuni need kldpsavad

oma kohale.

VAUA LULITADA

Kui vahustamine on [oppenud,
vabastage toitenupp ja
eemaldage pistik vooluvorgust.
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MADAL KIRUS

Uhendage saumikser

vooluvorku. Kasta visepl segusse.

Seadke kiirus miinimumile

)

PUHTAD OSAD

Eemaldage vispel, hoides
kindlalt pohikorpust voi
kaigukastist ja tommates visplit
allapoole. Eemaldage kaigukast
pohikorpust. Puhastage

osad kohe parast kasutamist
(puhastusjuhised vt Ik 26).

PURUSTAJA ANUM JA AJAMI KASUTAMINE

Teravate teradega ja 600 ml mahutavusega purustaja anum on

kompaktne ja mugav kuivade koostisosade jaoks. Maksimaalseid koormusi

vaadake tabelist Ik 28.

SISESTAGE TERAD

Veenduge, et saumikser on
vooluvorgust lahti Uhendatud.
Sisestage tera purusaja anumale;
leidke see purustaja anuma volli
kohal.

Ettevaatust: terad on
teravad! Vigastusoht.

KINNITA VISPLI AJAM

Kinnitage ajam kaane keskele.
Joondage neli véljaulatuvat
lohku.

SISESTAMISE AVA

Veenduge, et saumikser on
vooluvorgust lahti Uhendatud.
Eemaldage toitetoru kate ja
visake koostisosad sisestamisava
kaudu kaussi. Arge kunagi
puudutage sormede voi
riistadega (nt spaatliga)
sisestamistorusse.

EEMALDA VISPLI AJAM

Eemaldage ajam pohikorpusest,
keerates seda vastupdeva.

KOOSTISAINED

Jaotage koostisosad kausis
Uhtlaselt. Loika suuremad
toidutiikid eelnevalt Uhtlase
suurusega kuubikuteks (umbes
2 cm). Arge taitke Ule MAX.
Markus: Arge kunagi pange
toitu enne tera.

SISSE LULITADA

Uhendage saumikser
vooluvorku. Seadke kiirus
miinimumile (-), vajutage
tUkeldamise alustamiseks
toitenuppu.

SISESTAMISE AVA
KATE

Asetage sisestamisava kate

tagasi. Uhendage seade

vooluvorku ja jatkake saumikseri
kasutamist.

EEMALDA KAAS

Poorake kaant vastupaeva.
Kui kraapite segu vilja, votke
esmalt vdlja terad. Arge kunagi

puudutage [iketerade [Gikeservi.

Ettevaatust: terad on
teravad!
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SULGEGE KAAS

Asetage kaas kausi peale ja
keerake lukustamiseks paripaeva.
Veenduge, et kaas oleks
Oigesti paigale lukustatud
ning toitetoru ja tila on
joondatud.

PULSS

Pulseerige liha voi sitkete
koostisosade puhul
maksimaalselt 25 sekundit,
vedelike ja pehmete
koostisosade puhul 30
sekundit. Markus. Parimate
tulemuste saavutamiseks
kasutage korduvaid lUhikesi
impulsse (mitte rohkem kui |
sekund).

VAUA LULITADA

Kui tlkeldamine on [opetatud,
vabastage toitenupp ja seejarel
eemaldage pistik. Veenduge, et
mootor ja terad on seiskunud,
seejarel tostke pohikorpus ja
ajam vertikaalselt hakkimiskausi
kaanelt maha.

PUHTAD OSAD

Puhastage osad kohe parast
kasutamist (puhastusjuhised vt
Ik 26).



PUHASTAMINE JA HOOLDUS

PARAST IGA KASUTAMIST ON OLULINE PUHASTA
SAUMIKSRI JA KOIKITOIDUGA KOKKUPUUDUVAD

OSAD.

VOOLUVORGUST
LAHTI

LULITAGE ALATI ENNE

MIS TAHES PUHASTAMIST

VALA JA EEMALDAGE

VOOLUVORGUST. ARGE

KUNAGI KASUTAGE UHEGI

OSA PUHASTAMISEKS

ABRASIVSED

PUHASTUSVAHENDID.

ARA UPUTA

Arge kastke ega osaliselt
kastke pohikorpust ega ajamit
vedelikku.

@ PUHASTAMISE
IKOONID

Otsige osadel neid stmboleid ja

jargige juhiseid:

I. Ei ole ndudepesumasinas
pestav.

2. Noudepesumasinas pestav.

3. Arge kastke osi vete.

TERAVAD TERAD

Ettevaatust: valtige
kokkupuudet teradega.
Vigastusoht. Terade
pesemisel kasutage
puhastusharja ja seebivahtu.

EELPESU

Toiduosakeste eemaldamiseks
saumiksri varrelt, purustaja
anumast ja visplilt taitke kann
(Voi pooleldi tais purustaja
anum) sooja seebiveega ja
vispeldage Turbo nupuga.

KASUTAGE NIISKET
LAPPI

Arge kasutage tugevatoimelisi

voi abrasiivseid

puhastusvahendeid, lahusteid

ega terasvilla. Kasutage niisket

lappi.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

KOMPONENT

POHIKEHA
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PUHASTAMINE
Puhkige valispinda niiske lapiga.
El OLE NOUDEPESUMASINAS
PESTAV.

KUIVAMINE
Kuivatage hoolikalt lapiga.
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Plhkige valispinda niiske lapiga.
El OLE NOUDEPESUMASINAS
PESTAV.

Kuivatage hoolikalt lapiga.

SAUMIKSRI VARS

F
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Asetage 40-kraadise tstikliga
noudepesumasinasse Ulemisele restile.
Hoida eemal kiitteelementidest.

Voi peske segisti tarvikuid jooksva vee all.

Kuivatage suamikseri vars,
asetades see tagurpidi (terad
Ulespoole) ja kuivatage hoolikalt
lapiga. See voimaldab vett toru
seest valja voolata.

SAUMAKSERI HOIDMINE KASUTAMISE VAHEPEAL

VOOLUVORGUST
LAHTI

VEENDAGE, ET SAUMIKSER

ON LADUSTAMISE

AJAL EEMALDATUD

VOOLUVORGUST.

PUHAS & KUIV

Veenduge, et seade oleks
enne hoiustamist pohjalikult
puhastatud. Bakterid voivad
kiiresti koguneda, kui neid

ei puhastata ja toit jdetakse
seadmele.
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SALVESTADA

Asetage saumikser selle karpi
jahedasse, kuiva ning lastele
kattesaamatus kohta.

VISPEL
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Asetage 40-kraadise tstkliga
noudepesumasinasse Ulemisele restile.
Hoida eemal kiitteelementidest.

Voi peske segisti tarvikuid jooksva vee all.

Kuivatage hoolikalt lapiga.

PURUSAJA TERA
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Asetage 40-kraadise tstikliga
noudepesumasinasse Ulemisele restile.
Hoida eemal kiitteelementidest.

Voi peske segisti tarvikuid jooksva vee all.

Kuivatage hoolikalt lapiga.

PURUSTAJA KAUSS JA
SISESTAMISAVA
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Asetage 40-kraadise tstkliga
noudepesumasinasse Ulemisele restile.
Hoida eemal kiitteelementidest.

Voi peske segisti tarvikuid jooksva vee all.

Kuivatage hoolikalt lapiga.

KANN
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Asetage 40-kraadise tstikliga
noudepesumasinasse Ulemisele restile.
Hoida eemal kiitteelementidest.

Voi peske segisti tarvikuid jooksva vee all.

Kuivatage hoolikalt lapiga.




MAKSIMAALSETE KOGUSTE TABEL

Kasutage allolevat tabelit juhisena, et maarata korraga segatavate koostisosade maksi-
maalne kogus.

RETSEPT / MAKSIMAALNE SOOVITATAV 'Il:gtl)K"/I'qLLéa[l\liJEE
KOOSTISOSA KOGUS KIIRUS AEG / SEKUNDIT
. Arge Uletage
..SmUUtld'. . maksimummarki Turbo 20
piimakokteilid ~ .
volukepi peal
SAUMIKSERI Puwviligogurt | 2008 08urtit 1508 Turbo 20
VARS* KOOS puuvilju
SEGAMIS- Keedetud :
KANNUGA porgand 800g Keskmine 30
Arge Uletage
Supp Vi beebitoit maksimummarki Keskmine-korge 30
Volukepi peal
2 munakollast + 300
Majonees ml paevalilledli, mis Keskmine 30
lisatakse jark-jargult
300ml oliivioli + 100ml
Kaste dadikat lisa Dijoni sinep Keskmine 30
vastavalt soovile
Tomat, sibul 400g Keskmine 30
PURUSTAJA A
KAUSS* Riivsai 3 Suﬁ“ VH,'.L.J I|<e!.l.)a (:tSO Turbo 30
JA NOA TERA g, lisage jark-jargult)
lahja liha (sealiha,
kana, veiseliha voi .
Kala [6ika 2 cm 450g Keskmine 20
kuubikuteks)
Pahklid 200g Turbo 20
Maitsetaimed 30g Turbo 5
Vahukoor 500ml Madal 60
VISPELDA**
SOBIVA Munavalged 4 Madal 60
S(EIGSE/IElSKNAgéJA%? 3 munakoogi segu
‘ (150 g jahu, 150 g
Koogi segu suhkrut, kasutades Madal 60
pehmet void)
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TOOTAMISE JA PAUSIDE AJAD

* Arge segage ega toodelge Ule | minuti 4 minuti jooksul. Kui teete seda kogemata, eemaldage saumikser
vooluvorgust ja laske sellel enne uuesti kasutamist taielikult toatemperatuurini jahtuda.
**lahutage seadet | minut iga vahustamisminuti kohta.

SEGAMISVIISID

Parimate tUkeldamistulemuste saavutamiseks lisage koostisosi jark-jargult etteandetoru kaudu. See seade
ei sobi kilmutatud mangode, sulatamata Sokolaadi, kohviubade, seemnete, kuumtddtlemata riisi jms jaoks.
Uldjuhul ei ole terve retsepti jaoks madratud Uht kiirust. Peate muutma segisti kiirust olenevalt sellest,
millises retsepti etapis tooOtate. Sellest teatatakse retseptide rubriigis.

I. Vedelike (nt suppide) todtlemisel saumikseriga veenduge, et jalg oleks pritsmete valtimiseks vedeliku
sisse sukeldatud. Arge toodtlege kuumtodtlemata koodgivilju.

2. Vaikeste koostisosade koguste tlkeldamisel kasutage vaikest kiirust ja pulseerivat tegevust.

3. Arge tddtlege purusajas jadd.

4. Parimate tulemuste saamiseks pulseerige korduvalt, hoides nuppu all mitte kauem kui | sekund.

Lisa- voi asendustarvikuid saab osta otse Dualitilt. Teine hakkimiskaussi komplekt voi segamiskann voivad
olla kiiretes kodkides kasulikud lisad.

Markus. Maksimaalne mahutavus on 70 g 2,5 cm? kuubikuteks [digatud veiseliha turbokiirusel 3 sekundi
jooksul (ei ole pakendis kaasas).

KASULIKUD NOUANDED

Parimate tulemuste saamiseks tlkeldage koostisosad enne segamist jamedalt.
*  Hoidke tlkeldaja kaussi voi kannu kasutamise ajal paigal.
*  Kasutage kbrgete killgedega kaussi isegi vaikeste koguste segamiseks, et valtida pritsimist.

e Muutuva kiiruse regulaator voib muuta mootori kiirust vahemikus 7000- 1 6000 pooret minutis.
Parimate tulemuste saamiseks alustage segamist madalaimal seadistusel ja suurendage jark-jargult
segamiskiirust.

e Parimate tulemuste saavutamiseks tdotage koostisosad ldbi pohiosa drnade Ules-alla liigutustega.

*  Segu kannus hoidmiseks katke ja jahutage vastavalt vajadusele.

SEGAMINE

*  Kann on ideaalne kiire smuuti vahustamiseks voi vahutava kohvi valmistamiseks. Segamine on kiire,
lihtne ja puhas. Kasutage saumiskserit segude jaoks, mis sisaldavad tahkeid aineid, nagu puuviljad,
jaatis jne.

*  Valmista omatehtud smuuti minutitega. Voib kasutada isegi puuvilju, mis on oma parimast ajast
moddunud. Enamus pehmeid puuvilju sobivad. Toitevédartuslikuks hommikusdogiks segage teraviljaga.
Joogina serveerimiseks vala segu klaasi ja lisa piim, jogurt ja/voi puuviliamahl.

e Pole vaja minna valja vahukohvi jooma. Aja pannil veidi rasvast piima keema ja vispelda Turbo
nupuga vahule. Vala tassi kuuma kohvi ja lisa ©rnalt segades piim , sobib hasti ka lahustuva kohviga.

e Isetehtud kuuma Sokolaadi jaoks kuumuta tassitais piima keemiseni. Tosta tulelt ja tilguta sisse paar
Sokolaadiplokki. Oodake, kuni see pehmeneb, ja seejarel segage Dualiti saumikseriga toitenuppu
kasutades, seejarel lUlitage turboseade vahutamiseks.
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\/AHUSTAMINE

Koostisosad vahustatakse, et lisafa ©hku. Kallutades kaussi ohutu nurga all, voib segusse sattuda veelgi
rohkem ©hku, mille tulemuseks on kerged segud ja mahu suurenemine.

*  Vahustatud munavalged on aluseks sufleede, vahude ja igasuguste beseede valmistamiseks.

*  Segamiskauss peab olema plekitu, sest rasvatapp ei lase munavalgel ©hku kinni hoida. Kahtluse korral

hooru kaussi [digatud sidruniga.

*  Alustage aeglaselt ja kasutage suuremat kiirust alles siis, kui segu hakkab valgeks muutuma.

*  Munavalgete vahustamisel suurima mahu saavutamiseks veenduge, et kauss ja vispel on enne
kasutamist tdiesti puhtad ja kuivad. Véikseim kogus rasva voi vett voib takistada valgete dhustamist.

*  Moiste “pehmed tipud” tahendab, et munavalge toetab end vaevu. Kui saumikseri visplit tosta,
tombub munavalgesegu kokku ja voib visplilt maha kukkuda.

HAKKIMINE

Haki sibul ja kiiislauk purustaja anumasse pannes ja purusades. Tehtud sekunditegal

*  Riivi juustud hetkega, valmis kastmetele lisamiseks voi kiipsetiste peale puistamiseks. Haki 1,5 cm
kuubikuteks, pane purusaja anumasse ja vahusta.

*  Valmistage lihtsalt varsket riivsaia. Kergelt roiskunud saiast saab kdige kohevama puru. Eemaldage
koorikud ja [digake kuubikuteks. Taitke Chopper Bowl poolenisti ja vahustage, kuni see on peeneks.

Valmistage partiidena ja hoidke stigavkilmas.

*  Keedetud jadkidest saab purustaja anumas kiiresti valmistada toitvaid ja tervislikke suppe. Sobivad nii
juurviljad, tomatid, kdrvits, korvitsad kui ka kabatSokid. Pikantsuse lisamiseks kasutage maitseaineid,
nagu karripulber, ingver, kdomned voi tiimianioksad ja tilk sojakastet.

TORKEOTSING

*KLENDITEENINDUSEGA UHENDUSE VOTMISEKS SAATKE E-KIRI
AADRESSILE INFO@DUALIT.COM, LISADES TOOTE MUDELI JA

SEERIANUMBRID.

VOIMALIKUD POHJUSED

SAUMIKSER EI LULITU SISSE

|. Seade ei pruugi olla korralikult toiteallikaga
Uhendatud.

LAHENDUSED

|. Kontrollige, kas pistik on pistikupesas ja luliti on sisse
[Ulitatud.

2. Seadme termokaitse vdib olla aktiveerunud,

mis blokeerib selle ajutiselt.

2. See toode on varustatud ldhtestatava termilise
valjalllituse ja Ulepingekaitsega. Kui saumikser ei [Ulitu
sisse VOIi mootor seiskub, seade ei ole katki, seisake,
eemaldage vooluvorgust, laske jahtuda ja seejarel
taaskaivitage.
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VOIMALIKUD POHJUSED

BLENDERI KORPUS LAHEB KUUMAKS

|. Seadet voib olla kasutatud pikema aja jooksul.

LAHENDUSED

I. Laske seadmel téielikult jahtuda. Teie saumikser on
moeldud vahelduvaks kasutamiseks, mootor on vaga
voimas, vt t6o- ja puhkeaegu allpool maksimaalset
laadimist sellest kasutusjuhendist.

2. Seade vois toddelda suurt koormust.

2. Tavakasutuse ajal, eriti vaga kuumadel paevadel,
eraldub veidi soojust. Arge kunagi jatke seda otsese
paikesevalguse katte.

3. Seade Voib olla jaetud soojusallika ldhedusse.

SEGU EI SEGUNE

I. Voimalik, et olete Uletanud maksimaalse mahu.

3. Hoida jahedas ja pimedas kohas.

|. Vaadake maksimaalsete laadimiste tabelit (Ik 28) ja
segage koostisained vaiksemate partiidena.

2. Koostisosade tiikid voivad olla liga suured.

2. Toiduttkid on liiga suured, proovige tikeldada
vaiksemateks tukkideks ja proovige uuesti.

3. Hakkimise kiirus ei pruugi koostisosadele
sobida.

|. Seadmel on vaga vdimsad terad ja lisad, mis
poorievad vaga kiiresti.

SEGAMISEL PRITSIB PRITSMEID

3.1 Kasutate vale kiiruse valikut, seadistate aeglasemale
kiirusele, pulseerite ja suurendate jark-jargult mikseri
kiirust.

3.2 Tera voib olla kahjustatud, lisateabe ja varuosade
saamiseks votke Uhendust Dualitiga.

|1 Kastke saumikseri vars segusse enne toite
sisselUlitamist.

|.2 Proovige kasutada stigavamat kaussi voi kannu isegi
vaikeste segude segamisel.

|.3 Seadke kiirusratas aeglasemale seadistusele ja
suurendage segamise ajal kiirust.

|4 Arge minge segamise ajal Ule tahise MAX varda
kiilgedel.
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KOKAPAAMAT
KOOSTISOSAD

Kvaliteetsete ja vérskete koostisosade tahtsus
on iga retsepti jaoks vaga oluline. Pidage
meeles, et mida varskem, seda parem ja
kvaliteet kvantiteedi ees.

Parimate tulemuste saavutamiseks proovige
kasutada kvaliteetseid dlisid ja maitseaineid.
Hapu, mdru voi raasunud dli voib

retsepti rikkuda, samas kui tilk kvaliteetset
klmpressitud oliividli voib tassi tosta.

Meresoolad, nagu Maldon voi muud
meresoola kristallid, on lauasoolast kallimad,
kuid on toodtlemise ja lisandite tottu
maardumata ning on seda lisakulutust vaart.

Need maitsevad paremini ja neid on rodom
kasitleda.

* Pipar on alati parim vérskelt jahvatatud ja
Parmesani juust tuleks varskelt riivida.

IGAPAEVANE SAUMIKSERI KASUTAMINE

Harjutage saumikserit kasutama ja lisage kiirete
toitude, suupistete ja jookide valmistamisele
veidi roomu.

* Puuvilja smuutid on moes, tervislikud
ja suureparane valik hommikuks. Murra
kannu banaan ja lisa peotiis Uhte voi kahte
puuvilja, nt. maasikad, mustikad, pirn voi
oun, teelusikatiie mee ja/voi nisuidudega.
Purusta blenderiga . Kui blender tootab,
vala vahehaaval juurde veidi piima kuni
meeleparase konsistentsini ja smuuti on
joomiseks valmis.

* Pole vaja minna valja vahukohvi jooma.
Aja pannil veidi rasvast piima keema ja
vispelda Turbo nupuga vahule. Vala tassi
kuuma kohvi sisse ja sega ©rnalt, ilma mullid
purustamata — hea ka lahustuva kohviga.

* Kuuma Sokolaadi jaoks purustage 40 g
(12 untsi) head tumedat Sokolaadi, milles
on vdhemalt 60% kakaod. Kuumuta 250
ml (9l oz) tassitdis piima keemiseni. Tosta
tulelt ja tilguta sisse Sokolaad. Oodake
moni minut, kuni see pehmeneb, ja seejarel
vahustage aeglasel kiirusel. Seejarel muutke
vahustamiseks seadistust Turbo. Serveeri
kohe.

* Dualiti saumikserist on nii palju kasu
suppide blenderdamisel — talviste
kododgivillade paksud kooresupid toitvaks
[dunasdodgiks Uhele-kahele, killmad suvised
supid voi uhked supid nutikaks ©htusoogiks.
Selles brosuiiris on neli supiretsepti,
kuid lihtsalt hakitud sibula kiipsetamine
vaheses Vois VoI Olis ja peaaegu igasuguste
koogiviljade (sh jaagid ja salatirohelised)
lisamine voi purk ube (loputatud), puljong,
urdid voi karripulber. Lusikataiest creme
fraiche't ja/voi sorts veinist saab maitsva
supi. Arge kartke eksperimenteerida.
Vispelda saumikseriga kokku ja serveeri.

Tee toorainetest dipikaste ja
majoneesisegusid ning serveeri

koos tlikeldatud toorete kodgiviljadega
tervislikuks kergeks vahepalaks voi eelroaks.

Ullatage oma peret ja sopru omatehtud
pestoga — nii erinev ostetud kastmest,
kuid seda on lihtne valmistada. Rebi kaussi
suur hunnik varsket basiilikut (umbes 50-75
g) koos vartega. Nirista Ule 3 spl oliividli ja
lisa suur purustatud kiitislauguklitss. Purusta
kasutades kiirus nuppu, kuni roheline on
purustatud, seejarel pulseerige turboga. Lisa
4 kuhjaga supilusikatait (umbes 50g) riivitud
parmesani juustu voi piiniaseemneid (VOi
molemat) ja jatka pulseerimist Uhtlaseks

IGAPAEVANE SAUMIKSERI KASUTAMINE

pastaks. Lisa veidi soola ja pipart ning 2-3
spl sooja vett. Tosta purki ja hoia kiilmkapis
kuni nadal.

Milleks osta salatikastmeid ja
marinaade, kui saab segada kokku
varskeid? Dualiti saumikser sobib
suurepdraselt varskete, ldikivate vinegrettide
ja kastmete valmistamiseks. Palsami-, sinepi-
ja sojakaste sobib hasti salatile ning sobib
hasti lamba- voi kanamarinaadiks. Pange 2
tl Dijoni sinepit keskmise suurusega kaussi.
Lisa 2 spl sojakastet, 2 sl palsamidadikat
ning veidi meresoola ja pipart. Purustama.
seejarel, kui terad tootavad, valage sisse
teetass oliivioli, umbes 200 ml (7l untsi)

ja | spl vérsket sidrunimahla. Lisage [opus
umbes 6 varsket piparmindilehte, kui teil
on neid, ja pulgake, kuni see on jamedalt
hakitud.

Kiilmutatud herned v6i oad Voib
purustada, et saada maitsev alternatiiv
keedetud koogiviliadele. Keeda herned voi
oad vastavalt pakendi juhistele. Noruta
suurem osa veest dra. Soovi korral

lisage tUkike void ja 2-3 lehte vérsket
piparminti (hemeste jaoks). Purusta Dualiti
saumikseriga kdige aeglasemal kiirusel, kuni
see on purustatud, kuid mitte sile. Lisa sool
ja pipar ning serveeri. Sobib hasti [0he, kana,
lambaliha voi seakarbonaadiga.

Klopi munad saumiksri i vispliga kiiresti
ja sujuvalt lahti — eriti kui sul on kolm voi
enam valmistada.

Tiikilised kastmed saab
sekunditega Uhtlasedks Dualiti saumiksi
turboseadistusega . Klompis hollandi
kastet saab tdiustada 2 spl kilma veega
ja kiire purustus muudab pannkoogid
teie mentlUs tavaparaseks, eriti kui teil

on lapsed, kellele stitia teha. Kasutage
jahusegu Vi tehke kiiresti ise. Pane 100
g tavalist jahu suurde kaussi napuotsatdie
soola ja | sl tuhksuhkruga, kui soovid
magusaid pannkooke. Klopi sisse muna ja
vahusta saumikseriga kergelt Iabi. Seejarel
lisage saumiskseri kdige aeglaseimale
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seadistusele tassitdis 250 ml (9fl untsi)
piima, kuni tainas on Uhtlane. Seda saab
kasutada kohe ilma seismata. Spetsiaalse
hommikusddgipannkoogi jaoks kasuta
Petipannkoogi retsepti (vt Petiga
hommikupannkoogid jargmisest jaotisest).

Kuivad koostisosad: kasutage lameda
pohjaga kaussi jarskude kaldu kilgedega,
saumikseriga segatakse kuivained ideaalselt.




'& SVARBIOS SAUGOS PRIEMONES &‘

P E RS KAI TY KI T E integruotais ,,\Wi-Fi" stiprintuvais, nuotolinio ,,Wi-
Fi* /', Bluetooth" rySio ar panasiomis iSmaniosiomis
perjungimo funkcijomis. Priesingu atveju gali ivykti
VI S perkrova, suveikti grandinés pertraukiklis arba perdegti
saugiklis. Kyla elektros smugio ir gaisro arba
INSTRUKC IJ A kidtukinio lizdo ir kistuko sugadinimo pavojus.
Kistukinis lizdas turi buti apsaugotas liekamosios sroves
PASIRUOSIMAS NAUDOTI e (3<D)
orédami apsisaugoti nuo elektros pavojaus, gaisro ir
GAM | N I,. |SSAUGOK|TE Zmoniy suialoﬁimo, %emerkite maitinir?ﬁo laido, Eiétuko
S|A |NSTRU KCUA KAD ar prietaiso | vandeni ar bet koki kita skystj. Elektros
< <! smugio pavojus.
PRI REI KUS GALETUM ETE JA ° Nelieskite maitinimo laido drégnomis rankomis.
PAS| NAU DOT| Elektros smugio pavojus.
® Saugokite, kad laidas nesiliesty prie karStu pavirsiy ir
SVARB I os nekaboty nuo stalo ar stalvirSio krasto. Gaisro arba
elektros smugio pavojus.
A P SA U G o S ° Nestatyk\te prietaiso arti darbastalio krasto. Pavojus
P RI E M o N E S sugadinti prietaisa arba suzaloti Zmones.
® Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas jo laidas ar
kiStukas, jei buvo jvykes prietaiso gedimas, jei jis buvo
i PRIETAISA BUTINA PRIZIURETI. numestas, yra pazeistas ar iskiles. Elektros smugio ir
Naudojimo metu nepalikite prietaiso be gaisro pavojus.
prieziuros, kaskart ji panaudoje iStraukite
kiStuka i$ elektros tinklo. (Palikus prietaisa

veikti be prieziuros arba jjungta i elektros
tinkla, kyla gaisro pavojus.)

augumo sumetimais, jei maitinimo laidas yra pazeistas,
ji tuni pakeisti ,,Dualit"* arba kvalifikuotas elektrikas.
Skambinkite ,,Dualit” klienty pagalbos telefonu +44
(0)1293 652 500. Elektros smugio ir gaisro

Sio prietaiso negali naudoti jaunesni nei 8 mety pavojus.
vaikal ir asmenys su labai didele ar sudétinga negalia.
8—14 mety vaikai ir asmenys, kuriy fizinés, jutiminés ar
protinés galimybés yra ribotos, arba kuriems triksta A Nenaudokite vonios kambaryje arba lauke. Risk of
patirties ir ziniy, negali naudotis Siuo prietaisu, nebent  electric shock.

yra priziurimi, buvo iSmokyti, kaip saugiai naudotis
prietaisu ir supranta su tuo susijusius pavojus. Jei
prietaisu naudojasi vaikai arba prietaisas naudojamas
arti ju, butina atidi priezitra. Vaikai turi buti prizitrimi,
kad neZaisty su prietaisu. Valyti ir atlikti naudotojo enkite liesti judamasias dalis. Kai prietaisas veikia,
pr\ezmros darbus gali tik vyresm nei 8 mety vaikai, jei jie nlekada dubem nekiskite pirsto ar kOkIU nors daikty
yra priziurimi. Prietaisa ir jo laida laikykite jaunesniems (pvz, menteles) Susizalojimo pavojus.

nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje vietoje. Gaisro,
elektros smugio, nusiplikymo ir zmoniy
suzalojimo pavojus.

Bendroji saugos informacija

° Naudojant ,Dualit" nerekomenduojamus priedus, gali
kilti gaisras, galima patirti elektros smugj arba
susizaloti.

® Nebandykite nepaisyti ar atjungti apsauginiu blokavimo
mechanizmy. Pavojus sugadinti prietaisa arba
suzaloti Zmones.

Skrudintuvas skirtas naudoti tik patalpose buitinems e Priedai ir relkmenys netinkami naudoti mikrobangy

reikmémes. J¢|_gu prietaisas naudOJam_as ne pagal paskirtj krosneléje. Prietaiso gedimo ir gaisro pavojus.
arba profesmems ar pusiau profesinems reikmems,

arba nesilaikant Sios naudojimo instrukcijos, jo garantija Plrma karta jjungus prietaisa, gali sklisti keistas kvapas,
nebegalioja ir ,,Dualit" neprisima JOk\OS atsakomybes uz  kuris iSsisklaidys kelis kartus panaudojus prietaisg.

Patv'“a Zala. Gavlsroz.elektros §muglo, nusiplikymos Peﬂ\ukal yra astrus, elkités atsargiai. Susizalojimo
ir Zzmoniy suZzalojimo pavojus. pavojus.

Elektros sauga ° Nebandykite iSimti maisto, kol prietaisas jjungtas |

® Prie§ jjungdami patikrinkite, ar vardiniy parametry elektros lizda. Elektros smugio pavojus.

etiketéje nurodyta jtampa sutampa su elektros tinklo ~ ® DEMESIO! Norédami iSvengti prietaiso pazeidimy,
itampa. Elektros smugio ir gaisro pavojus. nenaudokite Sarminiy valymo priemoniy. Valydami

* PASTABA. Nuo maitinimo laido nukirpta kituka reikia rs‘auugd:jfnelgﬁffvi,ujfe ir Svelnu plovikli
nedelsiant iSmesti. Kisti nupjauta kistuka | kistukini lizda .
yra pavojinga. Elektros smugio ir gaisro pavojus. ® Prietaiso korpuso nevalykite Sveitikliais ar abrazyviniais

oo L . . likliais. Sugadini jus.
° N\ekada nejunkite prietaiso prie kistukinio lizdo, prie @as. Sugadinimo pavojus

kurio prijungti kiti prietaisai, arba prie kidtukinio lizdo ~ ® DEMESIQ! Kad bty iSvengta pavojaus del netytinio
su papildomomis funkcijomis, pavyzdziui, USB lizdais, Siluminio iSjungiklio atstatymo, Sio prietaiso negalima

maitinti per iSorinj perjungimo taisa, pavyzdziui, laikmat,  svetaingje. Informacija apie veikimo trukme ir greic¢io

arba prijungti prie grandinés, kuria reguliariai jjungia ir nuostatas zr. skyriuje ,,DidZiausios apkrovos lentelé".
iSjungia komunaliniy paslaugy teikéjas. Susizalojimo Informacija apie valyma zr. skyriuje ,,VALYMAS IR
pavojus. PRIEZIURA".

Siame gaminyje [taisytas atstatomasis Siluminis iSjungiklis ¢ Pr\es.naudodaml nuimkite visas pakuotes. Gaisro
ir apsaugas nuo virsitampiy. Jei variklis sustoja, tai pavojus.

nereiskia prietaiso gedimo. Sustabdykite, i$ elektros

tinklo iStraukite kiStuka, palaukite, kol atves, ir vél

. v B v . . . . )4
ISSAUGOKITE
PMesin e i s e e - SLA INSTRUKCIJA,

sugadinti prietaisa arba suZaloti Zmones. Tobulindama gaminius, bendrove ,Dudlit Ltd.” pasilieka teisg
o Niekada neneskite ir netraukite prietaiso uz laido. Ige/st« gqm/n/o speof/chug b? {SG”KSf/”/Q LSP@'WO V/SQS ‘

Sugadinimo pavojus. iliustracijos pateiktos iliustraciniais tikslais — jusy modelis gali
skirtis nuo pateikty iliustracijy.

APLINKOS APSAUGOS NURODYMAI

Pasibaigus gaminio gyvavimo ciklui,
neiSmeskite jo su jprastomis buitinémis

|§junkite prietaisg, iStraukite i$ elektros tinklo kistuka ir
palaukite, kol prietaisas atvés, tik tada lieskite ar keiskite
bet kokius priedus. Elektros smugio ir zmoniu
suzalojimo pavojus.

® Daugumo sumetimais rekomenduojama puoda nuimti SiukSlemis. Atiduokite ji perdirbti | elektros
nuo viryklés ir pries trinant palaukti, kol skysciai atvées Ir elgktronlm\u_pr\eta|su‘surm|<|mc.> punkta-
iki kambario temperattros. Niekada netrinkite karito BN Salinimo budai nurodyti ant gaminio
aliejaus ar riebalu. Pavojus nudegti ir susizaloti. esantiame S|mt3§)|yje, naudojimo instrukcijoje arba ant
® l L . . .. .. pakuotés. Medziagos yra perdirbamos, kaip nurodyta ju
kapajimo inda ar gsot| nepilkite verdantiy skysCiy Zymeéjime. Perdirbdami senus prietaisus ir medZiagas ar

ar maisto. Pries ruoSdami prietaisu skysCius ar maisto |tain pakartotinai jas panaudodami, Yenkliai prisidedate
produktus palaukite, kol jie atves, nes netiketai susidare e aplinkos apsaugos. |galiotos Zalinimo vietos teiraukités
garai gali juos iSsviesti i$ indo. Pavojus nudegti ar bendruomenés administracijoje.

nusiplikyti. w
lkapojimo inda ar asoti, ka tik istraukta i$ karStos SVARB U : P RI E S
indaploves, nedékite produkty i$ saldiklio. Sugadinimo

PRADEDANT

® Kapojimo indo ar asocio nemerkite ir neplaukite
verdanciame ar labai karStame vandenyje. Sugadinimo NAU D o I I
avojus.
N pavel Prie$ pradédami naudoti prietaisa, perskaitykite

apojimo inda visada naudokite saugiai uzdenge gia naudojimo instrukcija. Joje rasite svarbia saugos
dangteliu. Jei dangtelis bus pazeistas, netinkamai uzdétas  informacija ir nurodymus, kaip maksimaliai i$naudoti
arba kapojimo indas bus per pilnas, jis gali pratekeéti. ,Dualit"* gaminio galimybes.

Pavojus sugadinti prietaisa arba suZaloti  Sjvadova ir pirkimo dokumenta laikykite saugioje

R zl\nl'lones. vietoje.
enaudokite tustio kapojimo indo. Sugadinimo * Prie$ naudojima nuvalykite visas prietaiso dalis, kurios
pavojus. lietiasi su maistu.
° Sio prietaiso triuksmo lygis yra Lc>70 dB. * Nepamirskite uzregistruoti gaminio interneto svetaingje
° www.dualit.com/register

Maksimali vardiné verté nustatyta pagal prieda, kuris . ) e L .
sukuria didZiausia apkrova. Kitiems priedams gali reiketi  * Atsafg‘a' \spaku‘o‘k_\t‘e deze, iSsaugokite visas pakavwmo
maziau galios. medziagas, kol sitikinsite, kad komplekte yra visos dalys
ir visos jos veikia. Kai isitikinsite, atiduokite pakuote

tinkamai perdirbti.

Dide\és apkrovos atveju maisykite ne ilgiau kaip
vieng minute ir pries vél naudodami palaukite, kol
atves iki kambario temperaturos. Né vienas Siame
vadove pateiktas receptas nelaikomas didele apkrova.
Sugadinimo pavojus.

as karta atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo,
jei ketinate jj palikti be priezitros arba surinkti, ardyti,
pasiekti naudojimo metu judancias dalis ar valyti.
Susizalojimo ir elektros smugio pavojus.

Lieiiant astrius peiliukus, istustinant inda ir valant reikia
elgtis atsargiai. Susizalojimo pavojus.

° \/isas specifikacijas ir instrukcijas rasite apsilanke musy
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PAZINK SAVO RANKIN| PLAKIKL|

(zr. 03 p.)
A. TURBO H. PJAUSTYKLES DANGTELIS*
B. GREICIO KONTROLE | PJAUSTYKLES PEILIS* * GALIMA PLAUTI
C. MAITINIMO MYGTUKAS |, PJAUSTYKLES INDAS* INDAPLOVEJE
- % NEGALIMA PLAUTI

D. KORPUSAS K. PJAUSTYKLES INDO ASIS NDAPLOVEE
E. GREICIO ADAPTERIS** . TRINIMO KOTAS*
F. PRODUKTU PADAVIMO M. PLAKIMO SLUOTELE*

VAMZDELIO DANGTELIS | |\pacH

G. PRODUKTU PADAVIMO
VAMZDELIS

PLAKITE, PAJUSTYKITE, TRINKITE!

wv—

Eksperimentuokite su salsa, Svelniomis sriubomis ir vasariskais kokteiliais, budami tikri,
kad jie bus paruosti per kelias akimirkas. Nuo greity savaités vidurio vakarieniy dviem iki
kudikiy maisto ar gurmanisky vakaréliy — patikimas ,,Dualit” rankinis trintuvas pasiruoses

vy—

Rankinis trintuvas yra tik viena Dualit maisto ruosimo Seimos dalis. Kolekcija patvariy,
apgalvotai suprojektuoty virtuvés prietaisy, palengvinanciu kiekviena kulinaring uzduoti,

36

KAIP NAUDOTI RANKIN| TRINTUVA

Tolesniuose skyriuose aiskinama, kaip naudoti rankinj trintuva. Atidziai perskaitykite $j
skyriy.

UZREGISTRUOKITE

SAVO PRIETAISA
UzZregistruokite savo Per 4 minutiy laikotarpi Maksimalia apkrova rasti
prietaisa adresu dualit.com. netrinkite ilgiau nei | minute. lenteléje instrukcijas apsilanke
Uﬁl_’UkSite ASH 60 Selﬁundiiu- Jei netycia trinsite ilgiau, pries musy svetaingje.
TureSI‘ge patellft\ gaminio vel naudodami atjunkite rankini
modelio ir serfjos numerius, trintuva nuo elektros lizdo ir

Eggfi n%f%iﬁéﬁe%?l! Q‘Egj e palikite visiskai atvésti kambario
' temperatlroje

TARVIKUTE KINNITAMINE JA EEMALDAMINE

Arge kinnitage ega eemaldage tarvikuid, kui pohikorpus on vooluvorku
Uhendatud.

SURASTI PRITVIRTINTI PASALINTI

Saua Vi Ulekande kinnitamiseks Teise kdega vajutage ja keerake Tarviku eemaldamiseks lahutage
hoidke Uhe kaega kindlalt tarvikut paripdeva, kuni osade seade vooluvorgust ja tehke
pohikorpust, joondage salk kilgedel olevad salgud on toimingud vastupidises jarjekorras

lukustuse simboliga. joondatud.
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TRINIMO KOTO NAUDOJIMAS

Kotas yra galingas jrankis ingredientams trinti, smulkinti arba maisyti. Galimos didzZiausios apkrovos
nurodytos diagramoje 42 puslapyje.

PRITVIRTINKITE
TRINIMO KOTAS
[sitikinkite, kad rankinis trintuvas
atjungtas. Pritvirtinkite kota prie
pagrindinio korpuso. [sitikinkite,
kad kotas tvirtai pritvirtintas prie

pagrindinio korpuso.
Déemesio: venkite liestis
prie trinimo koto peiliy.
Pavojus susizeisti.

JUNKITE

junkite rankini trintuva.
Nustatykite minimaly
greitj (-), paspauskite jjungimo
mygtuka, kad pradétuméte
maisyti.

INGREDIENTAI

Sudeékite ingredientus | gilu indg,
keptuve arba maisymo inda, kad
iSvengtuméte taSkymosi.

@ ISJUNKITE

Baige maidyti, atleiskite
jjungimmo mygtuka, tada
atjunkite.

|DEKITE TRINIMO
KOTAS
[merkite kota giliai | keptuve
arba indg, kad misinio gylis
nevirsyty lazdelés koto ,Max"
zymeés. PASTABA: Laikykite
trinimo kota panardinta, kad
iSvengtuméte taskymosi.

SVARIOS DALYS

Nuimkite trinimo kota nuo
pagrindinio korpuso. Prie$
pildami iSimkite kota i$ indo
ar keptuves. ISvalykite dalis i$
karto po naudojimo (valymo
instrukcijas zr. 40 p.)

PLAKIMO SLUOTELES IR GREICIO ADAPTERIO

NAUDOJIMASIS

Plakimo Sluotelé yra puiki priemoné inkorporuoti ora | lengvus ingredientus, kad gauti itin Svelniy,
lengva rezultata. Galimos didziausios apkrovos nurodytos diagramoje 40 puslapyje. Pastaba: norint
iSvengti taSkymosi, naudokite pridedama inda.

PRITVIRTINKITE

GREICIO ADAPTERIS
[sitikinkite, kad rankinis trintuvas
atjungtas. Pritvirtinkite greicio
adaptery prie pagrindinio
korpuso ir isitikinkite, kad jis
tvirtai pritvirtintas.

JUNKITE

Norédami pradéti plakti,
paspauskite jjungimo mygtuka.

|DEKITE PLAKIMO

SLUOTELE
Viena ranka laikykite korpusa,
o kita ranka uz Sluotelés koto
ir Siek tiek pasukite ir stumkite
Sluotele, kol uzsifiksuos.

[SJUNKITE

Baige plakti, atleiskite jjungimo
mygtuka, tada iStraukite kistuka i3
elektros tinklo.

MAZAS GREITIS

[junkite trintuva. Gerai
panardinkite Sluotele | misini.
Nustatykite minimalu
greitj (-).

SVARIOS DALYS

Atjunkite Sluotele tvirtai laikydami

uz trintuvo korpuso arba greiciy
adapterio ir traukite Sluotele

PJAUSTYKLES INDO IR GREICIO ADAPTERIO

NAUDOJMASIS

Su astriais peiliukais ir 600 ml talpa pjaustyklés indas yra kompaktiskas ir
patogus sausiems ingredientams. Galimos didZiausios apkrovos nurodytos

diagramoje 14 puslapyje.
|DEKITE PEILIUS

[sitikinkite, kad rankinis
trintuvas atjungtas. |dekite
peilius | smulkintuvo indg; ant
smulkintuvo indo asies.
Démesio: aSmenys astrus!
Pavojus susizeisti.

PRITVIRTINKITE
GREICIO ADAPTERIS
Pritvirtinkite greiCio reguliatoriy
prie dangtio centro. Sulygiuokite
keturis iSsikisusius jdubimus.

PRODUKTU
PADAVIMO
VAMZDELIS PU

[sitikinkite, kad rankinis trintuvas

atjungtas. Nuimkite produkty

padavimo vamzdelio dangtelj
ir padavimo vamzdeliu dékite
ingredientus | inda. Niekada
nekiskite | padavimo
vamzdelj pirstais ar
irankiais (pvz., mentele).

NUIMKITE GREICIO
ADAPTERIS

Nuimkite greicio adapter| nuo

pagrindinio korpuso sukdami

INGREDIENTAI

Tolygiai paskirstykite
ingredientus inde. Didesnius
maisto gabalus i$ anksto
supjaustykite vienodo dydzio
kubeliais (mazdaug 2 cm).
Nepildykite daugiau MAX
zymos. Pastaba: Niekada
nedekite maisto prie$
idedant aSmenis.

JUNKITE

[junkite rankini trintuva i

el. lizda. Nustatykite
minimaly greitj (-),
paspauskite jjungimo mygtuka,
kad pradéetuméte pjaustyti.

PRODUKTU
PADAVIMO
VAMZDELIO
DANGTELIS

Uzdékite padavimo vamzdelio

dangteli. [junkite prietaisa ir

toliau naudokite trintuva.

NUIMKITE DANGTEL|

Pasukite dangtelj pries laikrodzio
rodykle. Jei norite iSimti misini,

UZDARYTI DANGT]

Uzdékite dangtelj ant indo

ir pasukite pagal laikrodzio
rodykle, kad uzsifiksuotuméte.
Isitikinkite, kad dangtelis
tinkamai uZzfiksuotas,
tiekimo vamzdelis ir
snapelis sulygiuoti.

PULSAS

Pulsuokite ne ilgiau kaip

25 sekundes mésai arba
kietiems ingredientams,

30 sekundziy skysciams ir
minkstiems ingredientams.
Pastaba: Norédami gauti
geriausius rezultatus, naudokite
pakartotinius trumpus pulsus
(ne ilgiau kaip | sekunde).

ISJUNKITE

Kai pjaustymas bus baigtas,
atleiskite jjungimo mygtuka,
tada atjunkite. [sitikinkite, kad
variklis ir peiliai sustojo, tada
pakelkite pagrindinj korpusa ir
greicio adaptery vertikaliai nuo
smulkintuvo indo dangtio.

SVARIOS DALYS

ISvalykite dalis iSkart po
naudojimo (valymo instrukcijas

zemyn. Nuimkite greiCio adapteri]
nuo pagrindinio korpuso. lBvalykite
dalis iskart po naudojimo (valymo kraSty. Demesio: a¥menys
instrukcijas zr. 40 p.). astrus!
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pries laikrodzio rodykle. pirmiausia iSimkite peiliukus. zr. 40 p.).

Niekada nelieskite peiliu



VALYMAS IR PRIEZIURA

PO KIEKVIENO NAUDOJIMO SVARBU ISVALYTI
RANKIN] TRINTUVA IR VISAS DALIS KURIOS TURI

SALYT| SU MAISTU.

ATJUNKITE

PRIES VALYMA VISADA
ISJUNKITE IR ATJUNKITE

IS EL. LIZDO. NIEKADA
NENAUDOKITE ABRAZYVIU
VALIKLIU JOKIOMS DALIMS
VALYTI.

NEPANERTI

Nenardinkite pilnai, ar dalinai
trintuvo korpuso arba greicio
adapterio | jokj skysti.

@ VALYMO
PIKTOGRAMOS

leskokite Siy simboliy ant daliy ir

vadovaukités instrukcijomis:

I. Netinka plauti indaplovéje

2. Galima plauti indaplovéje

3. Nenardinkite daliy

ASTRUS PEILIUKAI

Atsargiai: venkite leistis
prie pailiy. Pavojus
susizeisti. Plaudami peiliukus
naudokite valymo Sepetéli,

ISANKSTINIS
PLOVIMAS
Norédami pasalinti maisto
likucius i$ koto, pjaustykles ir
plakimo Sluotelés - pripildykite
inda (arba iki pusés pripildykite
pjaustykle) Sittu, muiluotu
vandeniu ir jjunkite mygtuka
Turbo.

NAUDOKITE DREGNA
SKUDUREL|
Nenaudokite Siurksciy ar
abrazyviniyu valymo priemoniy,
tirpikliy, metalizuoty kempiniy.
Naudokite drégna skudurél.

VALYMAS IR PRIEZIURA

KOMPONENTAS

KORPUSAS

7
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N
.
N
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VALYMAS

Nuvalykite iSore drégna Sluoste.
NETINKA PLAUTI
INDAPLOVEJE.

DZIOVINIMAS

Kruopsciai nusausinkite
skudureéliu.

GREICIO ADAPTERIS

x|
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Nuvalykite iSore drégna Sluoste.
NETINKA PLAUTI
INDAPLOVEJE.

Kruopsciai nusausinkite
skuduréliu.

RANKINIO TRINTUVO LAIKYMAS

ATJUNKITE

[SITIKINKITE, KAD RANKINIS
TRINTUVAS YRA ISJUNGTAS
IS ELEKTROS TINKLO.

SVARUS IR SAUSAS

[sitikinkite, kad prietaisas yra
kruopsciai iSvalytas pries laikyma.
Jei prietaisas nebus iSvalytas

ir ant jo liks maisto likuciy,
bakterijos gali greitai daugintis.
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SAUGOTI

|dekite trintuva | dezute
vésioje, sausoje ir vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

KOTAS

f
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Deékite | virsuting indaploves lentyna
ir pasirinkite plovimo cikla, kurio
temperatura nesiekia 40 laipsniy.

Laikykite toliau nuo kaitinimo elementy.

Arba nuplaukite prieda po tekanciu
vandeniu.

ISleiskite lazdele,
padedami ja aukStyn
kojomis (asmenys nukreipti
| virSy) ir atsargiai nusausinkite
audiniu. Tai leidzia vandeniui
nutekeéti is lazdelés vidaus.

PLAKIMO SLUOTELE

F
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Deékite | virsuting indaplovés lentyna
ir pasirinkite plovimo cikla, kurio
temperatura nesiekia 40 laipsniy.

Laikykite toliau nuo kaitinimo elementy.

Arba nuplaukite prieda po tekantiu
vandeniu.

Kruopsciai nusausinkite
skuduréliu.

PJAUSTYKLES PEILIS
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Dékite | virSuting indaplovés lentyna
ir pasirinkite plovimo cikla, kurio
temperatura nesiekia 40 laipsniy.

Laikykite toliau nuo kaitinimo elementy.

Arba nuplaukite prieda po tekanciu
vandeniu.

Kruopsciai nusausinkite
skuduréliu.

PJAUSTYKLES INDAS,
DANGTELIS, PRODUKTU
PADAVIMO VAMZDELIO

DANGTELIS

N,

X
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Dékite | virsuting indaploves lentyna
ir pasirinkite plovimo cikla, kurio
temperatura nesiekia 40 laipsniy.

Laikykite toliau nuo kaitinimo elementy.

Arba nuplaukite prieda po tekanciu
vandeniu.

Kruopstiai nusausinkite
skudureliu.

INDAS

F

777
1)
/

&

Deékite | virSuting indaplovés lentyna
ir pasirinkite plovimo cikla, kurio
temperatura nesiekia 40 laipsniy.

Laikykite toliau nuo kaitinimo elementy.

Arba nuplaukite prieda po tekanciu
vandeniu.

Kruopsciai nusausinkite
skuduréliu.




DIDZIAUSIU APKROVU DIAGRAMA

Norédami nustatyti didziausia vienu metu maisomu ingredientu kieki, naudokite toliau

pateikta lentele.

PRIEDAS

RECEPTAS /
INGREDIENTAS

MAKSIMALUS KIEKIS

REKOMEN-
DUOJAMAS

GREITIS

APYTIKSLIS
APDOROJIMO
LAIKAS /SEKUNDES

RA [5F NevirSykite maksimalios
Glotnutiai, Pieno o o
Koktelliai uzpildymo Zymeés ant Turbo 20
koto
' +
LAZDELE* Vaisinis jogurtas 00 g JO%L;E? 150 g Turbo 20
SU MAISYMO i
ASOTIU Virtos morkos 800g Vidutinis 30
Sriuba arba NeVVItTIS(jy|<Ite nvﬁaks.lmah?s Vidutinis- 30
kudikiy maistas Uzplicymo 2ymes an aukstas
koto
2 kiausiniy tryniai + 300
Majonezas ml saulegrazu aliejaus, Vidutinis 30
palaipsniui jpilama per
tiekimo vamzdelj
300 ml alyvuogiy aliejaus
+ S
Padaai 100 ml acto pridekite |y i 30
dizono garstyciy
pagal skonj,
Pomidoras, o
- 400g Vidutinis 30
svogunas
SMULKINTUVO —
INDAS* 3 ldlde\.es duonos
IR PEILIO Duonos trupiniai rlleke\'e's <| SQ & Turbo 30
ASMENYS palaipsniui dékite per
tiekimo vamzdelj)
Liesa mésa
(kiauliena, vistiena,
jautiena arba 450g Vidutinis 20
Zuvis; supjaustyti
2 cm kubeliais)
Riedutai 200g Turbo 20
Prieskoninés 308 Turbo 5
zoleles
Kremas 500ml Zemas 60
PLAKT**
SU TINKAMU Kiausiniy baltymai 4 Zemas 60
MAISYMO
DUBENIU 3 kiausiniy pyrago
NEPRIDEDAMAS . e miéinys (|50 g milty,
( ) Piragy misiniai 150 g cukraus, naudojant Zemas 60
minl;éta sviesta)

VEIKIMO IR POILSIO LAIKAS:

* Netrinkite ir nepjaustykite ilgiau nei | minute, 4 minuciy laikotarpyje. Jei tai padaréte netycia, atjunkite ir
palikite prietaisa atvesti iki kambario temperaturos, pries vel naudodami.
#* Leiskite prietaisui atvésti | minute kiekviena plakimo minute.

MAISYMO PATARIMAI

Norint gauti geriausius rezultatus, ingredientus palaipsniui ipilkite per padavimo vamzdeli, Sis prietaisas
netinka Saldytiems mangams, netirpintam Sokoladui, kavos pupeléms, sekloms, nevirtiems ryziams ir kt.
Paprastai visam receptui néra nustatytas vienas greitis. Turésite keisti trintuvo greit| priklausomai nuo
recepto etapo. Apie tai raSoma receptu skyriuje.

I. Apdorodami skyscius, pvz, sriubas, naudodami kotg, visada isitikinkite, kad koto galas su peiliukais yra
panardintas | skystj, kad nesitaskyty. Netrinkite termiskai neapdoroty darzoviy.

2. Pjaustydami nedidelius ingredienty kiekius, naudokite maza greitj ir pulsavima.

3. Nesmulkinkite ledo pjaustyklés inde.

4. Norédami gauti geriausius rezultatus, pulsuokite pakartotinai, paspaude mygtuka ne ilgiau kaip |
sekunde.

Papildomus arba pakaitinius priedus galima isigyti tiesiogiai i§ Dualit. Antrasis pjaustyklés indas, maisymo
indas gali buti naudingi papildomi priedai judriose virtuvése.

Pastaba: Didziausia kiekis yra 70 g, 2,5 cm? kubeliais pjaustytos jautienos turbo greiciu 3 sekundes
(nepateikiama pakuotéje).

NAUDINGI PATARIMAI

Norédami gauti gera rezultata, pries trindami ingredientus supjaustykite.

¢ Naudodami smulkintuvo inda arba papildoma inda, laikykite stabiliai.

*  Norédami apdirbti net mazus kiekius, naudokite auksta dubeni, kad iSvengtumeéte taskymosi.

e Keitiamo greitio reguliatorius gali keisti variklio apsukas nuo 7000 iki 16000 aps./min. Norédami
gauti gera rezultata, pradékite maisyti nuo maziausio ir palaipsniui didinkite maisymo greiti.

*  Norédami gauti geriausia rezultata, apdorokite ingredientus Svelniai judindami aukstyn ir zemyn
korpusa.

e Norédami apdorotus produktus laikyti inde, uzdenkite ir atSaldykite.

MAISYMAS

Indas puikiai tinka greitam glotnuciui iSplakti ar putojancios kavos gérimui ruosimui. Trynimas yra
greitas, lengvas ir Svarus. Naudokite kota norédami padirbti kietus produktus, tokiu kaip vaisiai, ledai
irkt.

*  Pasigaminkite namini glotnuti per kelias minutes. Galima naudoti net ir pernokusius vaisius. Tinka
dauguma minksty vaisiy. Maistingiems pusryciams jmaiSykite i dribsnius. Norédami patiekti kaip
gérima, supilkite misini | stikling ir ipilkite pieno, jogurto ir (arba) vaisiu sulCiy.

*  Nereikia eiti | kaving gardzios kavos su pieno puta. Keptuvéje uzvirinkite Siek tiek pieno ir suplakite
iki puty naudodami mygtuka Turbo. Supilkite | puodeli su karsta kava ir Svelniai iSmaisykite, taip pat
tinka su tirpia kava.

* Naminiam karStam Sokoladui pasildykite puodeli pieno beveik iki uzvirimo. Baikite kaitinti ir pagal
skoni imeskite Sokolado gabalélius. Palaukite kol Sokoldas suminkstés, tada suplakite su Dualit
rankiniu trintuvu, naudodami jjungimo mygtukg, tada pakeiskite | turbo nustatyma tam, kad suputoty.
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PLAKIMAS

Ingredientai yra plakami, kad jmaisyti oro. Pakreipus dubeni saugiu kampu, | misini gali patekti dar
daugiau oro, dél ko gaunasi lengvesné konsistencija ir padidéja turis.

*  Plakti kiausiniy battymai sudaro suflé pagrinda,

putésiams ir jvairioms morengy rusims.

*  MaiSymo indas turi buti Svarus nuo riebaly, nes kitu atveju kiausinio baltymas gerai neissiplaks. Jei kyla

abejoniy, dubenj istrinkite perpjauta citrina.

*  Pradékite letai ir perjungkite | didesni greitj tik tada, kai miSinys pradés baltuoti.

*  Norédami gauti didZiausia turi plakdami kiausiniy baltymus, pries naudodami isitikinkite, kad dubuo
ir plakiklis yra visiSkai Svarus ir sausi. Maziausias riebaly ar vandens kiekis gali neleisti baltymams

aeruotis.

*  Terminas , minkstos virSunés" reiskia, kad kiausinio baltymas vos laikosi. Pakélus rankinio trintuvo
plakimo Sluotele, kiaudiniy baltymy misinys susisuks ir gali nukristi nuo plaktuvo.

PIJAUSTYMAS

*  Svogunus ir Cesnakus susmulkinkite pries dedant | pjaustykle. Atlikta per kelias sekundes!

*  Greitai sutarkuokite surius, paruoStus padazams ar apibarstyti patiekalus. Supjaustykite .5 cm

kubeliais, sudéekite | pjaustykle ir susmulkinkite.

*  Lengvai pasigaminkite dzitvesélius. Siek tiek pasenusi balta duona tiks labiausiai. Nupjaukite pluta ir
supjaustykite kubeliais. iki pusés uzpildykite pjaustyklés inda ir smulkinkite, kol bus tinkamo dydzio.

Gaminkite partijomis ir laikykite aldiklyje.

*  Maistingas, sveikas sriubas galima greitai paruosti pjaustyklés inde, naudojant likucius. Tam puikiai
tinka Sakninés darzoveés, pomidorai, molitgai, cukinijos ir kitos darzovés. Pagardinkite sriuba
prieskoniais, tokiais kaip kario milteliai, imbieras, kuminas ar Ciobrelio Sakelés ir ipilkite Slakelj soju

padazo, kad suteiktuméte pikantiskumo.

GALIMOS PRIEZASTYS

TRINTUVO KORPUSAS |KAISTA

[ lrenginys galéjo buti naudojamas ilga laika.

SPRENDIMAI

| Leiskite jrenginiui visiskai atvesti. Jusu rankinis
trintuvas skirtas naudoti su pertraukomis, variklis
yra labai galingas, zr. veikimo ir poilsio laika Zemiau
maksimaliy apkrovy Sioje instrukciju knygoje.

PROBLEMU SPRENDIMAS
*NOREDAMI KREIPTIS | KLIENTU

APTARNAVIMO SKYRIU, RASYKITE

EL. PASTU INFO@DUALIT.COM, NURODANT PRODUKTO MODEL] IR

SERIJOS NUMERIUS.
GALIMOS PRIEZASTYS

NE[SJUNGTA RANKINIS TRINTUVAS

| Prietaisas gali buti netinkamai prijungtas prie
elektros tinklo.

SPRENDIMAI

|. Patikrinkite, ar kiStukas yra el. lizde ir ar jungiklis
jungtas.

2. [renginys galéjo apdoroti didelius kiekius.

2. |prasto naudojimo metu, ypac labai karstomis
dienomis, i3siskirs Siek tiek Silumos, niekada nenaudokite
tiesioginiuose saulés spinduliuose.

3. [renginys galéjo buti paliktas 3alia Silumos
Saltinio.

I. Galbut virsijote didZiausia leistina kieki.

MISINYS NESITRINA, NESUSIMAISO

3. Laikyti vésioje, tamsioje vietoje.

|. Zr. maksimaliy kiekiu lentele (42 psl.) ir apdorokite
ingredientus mazesniais kiekiais.

2. Ingredienty gabaliukai gali buti per dideli.

2. Maisto gabaliukai per dideli, pabandykite supjaustyti
mazesniais gabaléliais ir bandykite dar karta.

3. Smulkinimo greitis gali buti netinkamas
ingredientams.

MAISANT TASKOSI

I l[renginys turi labai galingus peilius ir priedus,
kurie labai greitai sukasi.

2. [renginio Siluminis saugiklis gali buti
suaktyvintas, todeél jis laikinai iSjungiamas.

2. Siame prietaise yra i$ naujo nustatomas Siluminis
iSjungimas ir apsauga nuo virsitampiy, jei rankinis
trintuvas neisijungia arba sustoja variklis. [renginys
nesugedes, sustabdykite, atjunkite, leiskite atvésti ir

paleiskite i$ naujo.
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3.1 Naudojate neteisinga greicio nustatyma, nustatéete
letesni greiti, pulsuojate ir palaipsniui didinate maisytuvo
greiti,

3.2. ASmenys gali buti pazeisti. Norédami gauti daugiau
patarimy ir informacijos apie atsargines dalis, susisiekite
su Dualit.

I.I Pries jjungdami maitinima, panardinkite kota | misini.
|.2 Pabandykite naudoti gilesni dubeni ar inda, net
maiSydami nedidelius misinius.
|.3 Nustatykite greicio ratuka | letesnj nustatyma ir
padidinkite greit maiSydami.

|4 MaiSydami nevirsykite MAX Zymos, esancios
lazdelés Sonuose.
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RECEPTAI

INGREDIENTAI

Kokybiski ir Sviezi ingredientai pagerins bet
kuri recepta. Atminkite, kad kuo Sviezesni, tuo
gerensi ir kokybé, o ne kiekybeé.

Norédami gauti geriausius rezultatus,
stenkités naudoti geros kokybeés aliejus ir
pagardus. Rugstus, kartaus arba apkartes
aliejus gali sugadinti recepta, o Slakelis geros
kokybeés salto spaudimo alyvuogiy aliejaus
gali pagerinti patiekala.

* Juros druska, tokia kaip Maldon arba kitos
juros druskos kristalai, yra brangesné
nei stalo druska, taciau ji néra pazeista

perdirbimo ir priedy, todél verta papildomuy
iSlaidy. Ji skanesné ir maloniau ja naudoti.

Pipirai visada geriausia Svieziai malti, o
parmezano suris turi buti Svieziai tarkuotas.

KASDIENIS RANKINIO TRINTUVO NAUDOJIMAS

|praskite naudoti rankinj trintuva ir
pasimégaukite greitu patiekaly, uzkandziy ir
gérimy ruosa.

* Vaisiu kokteiliai yra madingi, sveiki ir
puikus budas atsigaivinti po. Supléskite
banana | inda ir pridékite saujele vieno ar
dvieju vaisiy rusiy, pvz., braskiy, mélyniy,
kriausiu ar obuoliy, Sauksteli medaus ir/arba
kvietiy gemalu. Sutrinkite su trintuvu iki
stambios tyrés konsistencijos. Kol trintuvas
veikia, palaipsniui supilkite Siek tiek pieno,
kol pasieksite norima tirStuma, ir kokteilis
bus paruostas gerti.

Nereikia eiti | kavines, norint isgerti kavos
su plakto pieno puta. Uzvirinkite Siek
tiek pusiau lieso pieno puode ir suplakite iki

putos naudodami Turbo mygtuka. Supilkite |

puodelj su karsta kava ir Svelniai iSmaisykite,
nepazeisdami putos — taip pat puikiai tinka
su tirpigja kava.

* Jei norite kar$to Sokolado, susmulkinkite
40 g. gero juodojo $okolado, kuriame yra
maziausiai 60 % kakavos. Pakaitinkite 250
ml. piena iki kol beveik uzvirs. Nukelkite

nuo kaitlentés ir supilkite Sokolada. Palaukite

minute, kol jis iStirps, tada plakite letu
greiciu. Tada perjungkite | Turbo nustatyma,
kad suputoty. Patiekite i$ karto.

Dualit rankinis trintuvas yra labai naudingas
gaminat sriubas — tirpas grietinines
Ziemos darzoviy sriubas, Saltas vasarines
sriubas ar isskirtines sriubas iSradingiems
vakarienés patiekalams. Siame leidinyje
pateikiamos keturi sriuby receptai, tatiau
tiesiog gaminat smulkinta svoguna su Siek
tiek sviesto ar aliejaus ir pridedant beveik
bet kokias darzoves (jskaitant likucius ir
zaligsias salotas), arba konservuoty pupeliy
(nuplauty), Siek tiek sultinio, prieskoniy

ar kario milteliy, Sauksta grietinés ir/arba
Slakeli vyno, galima pagaminti skania sriuba.
Nebijokite eksperimentuoti. Sudékite
viska ir suplakite su rankiniu trintuvu, tada
patiekite.

Paruoskite padaZzus ir majonezo
miSinius i$ parduotuvéje turimy
ingredienty ir patiekite su smulkintomis
Svieziomis darzovemis kaip sveika lengva
uzkandj arba uzkandi.

Pavaisinkite Seima ir draugus naminiu
pesto — jis labai skiriasi nuo parduotuvéje
pirkty padazy, tatiau jj labai paprasta
paruosti. Sudéekite didele sauja Svieziy
baziliky (apie 50-75 g) | dubeni, iskaitant
stiebus. Uzpilkite 3 Saukstais alyvuogiu
aliejaus ir pridékite viena sutraiskyta ¢esnako
skiltele. Sumaisykite su trintuvu, naudodami

KASDIENIS RANKINIO TRINTUVO NAUDOJIMAS

greitio mygtuka, kol lapai susmulkins, tada
trumpam pulsuokite su Turbo, kol gausite
tyre. |dekite 4 kupinus Saukstus (apie 50

g) tarkuoto parmezaninio surio arba piniju
(arba abu) ir toliau pulsuokite, kol gausite
vientisa pasta. |berkite Siek tiek druskos ir
pipiry, taip pat 2-3 Saukstus Silto vandens.
Sudékite | stiklaini ir galite laikykite Saldytuve
iki savaités.

Kodél pirkti padazus salotoms ir
marinatus, jei galite pasigaminti SvieZiu?
Dualit rankinis trintuvas puikiai tinka
glotniems, blizgiems vinaigretams ir
padazams paruosti. Balzamiko, garstyCiy ir
soju padazas puikiai tinka salotoms, taip pat
gali buti naudojamas kaip marinatas avienai
ar vistienai. | vidutinio dydZio dubenj idékite
2 arbatinius Saukstelius dizono garstyCiy.
Pridékite 2 Saukstus soju padazo, 2 Saukstus
balzamiko acto ir Siek tiek juros druskos bei
pipiry. SumaiSykite, tada, kol peiliai sukasi,
palaipsniui supilkite 200 ml alyvuogiu aliejaus
ir | Sauksta Svieziai spausty citriny sulciy.
Galiausiai, jei turite, idékite apie 6 SvieZius
métos lapelius ir pulsuokite, kol jie stambiai
susismulkins.

Saldytus Zirnius ar pupeles galima
susmulkinti, kad buty skani alternatyva
virtoms darzovems. Zimius arba pupeles
iSvirkite pagal pakuotés instrukcijas.
Nupilkite didZigja dali vandens. |dékite
gera gabalélj sviesto ir 23 lapelius Svieziy
méty (zimiams), jei norite. Trinkite su
Dualit rankiniu trintuvu leciausiu greiciu,
kol susismulkins, bet nebus pilnai sutrintas
i vientisa mase. |berkite druskos, pipiry ir
patiekite. Tinka su lasisa, vistiena, ériena ar
kiaulienos kotletu.

Greftai ir tolygiai iSplakite kiauSinius
trintuvo Sluotele — ypac kai turite paruosti
tris ar daugiau.

| pagalba — gumulingus padaZzus
galima susvelninti per kelias
sekundes, naudojant Dualit rankinj
trintuva Turbo rezimu. Susales hollandaise
padazas gali buti pagerintas 2 Saukstais
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Salto vandens ir greitu trynimu. Padarykite
blynus iprastu meniu patiekalu, ypac jei
turite vaiky. Naudokite paruosta misini
arba greitai pasigaminkite patys. | dideli
dubenj idékite 100 g milty su Ziupsneliu
druskos ir | $auksta cukraus, jei norite
saldziy blyny. [muskite kiausini ir naudodami
rankini trintuva lengvai sumaidykite. Tada,
nustate trintuva | letiausia nustatyma,
palaipsniui jpilkite 250 ml. pieno, kol gausite
glotnia tesla. Sia tesla galima naudoti

iSkart. Norédami pasigaminti specialiy
pusryciu blynus, naudokite blynu recepta
su pasukomis (zr. kita skyriy apie pusry€iy
blynus su pasukomis).

Sausi ingredientai: naudokite dubenj
ploks¢iu dugnu statiais nuozulniais krastais,
rankinis trintuvas puikiai sumaisys sausus
ingredientus.
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'& SVARIGI DROSIBAS

IZLASIET VISUS
NORADIJUMUS

PIRMS PRODUKTA
LIETOSANAS. SAGLABAJIET
SOS NORADIUMUS
TURPMAKAI ATSAUCEL

SVARIGI
AIZSARDZIBAS
PASAKUMI

i IERTCEI JABUT UZRAUDZITAI. Neatstajiet
ierici bez uzraudzibas tas lieto$anas laika,
peéc katras lietoSanas reizes atvienojiet
kontaktdaksu. (Pastav ugunsgreka risks,
ja ierice, kura darbojas vai ir pieslegta
elektrotiklam, tiek atstata bez uzraudzibas.)

°

So ierici nedrikst lietot berni, kas jaunaki par 8 gadiem,
un cilveki ar loti plasu vai sarezgitu invaliditati. Berni
vecuma no 8 lidz 14 gadiem un cilveki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam spejam, ka ari tie, kam

nav pieredzes vai zinasanu, o ierici drikst lietot tikai
uzraudziba vai pec tam, kad vini ir apmaciti saistiba

ar ierices drosu lietoSanu un izprot iespgjamos
apdraudéjumus. Ja ierici lieto bemni vai ta tiek lietota
bernu klatbutne, nepiecieSama ipasa uzraudziba.
Janodrosina, lai berni nespeletos ar ierici. Berni, kas ir
jaunaki par 8 gadiem, bez uzraudzibas ierici nedrikst
mazgat vai veikt tas apkopi. Glabajiet ierici un tas vadu
berniem, kuri ir jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.
Ugunsgreka, elektroSoka, applauceésanas un
miesas bojajumu risks.

Sfier\'ce ir paredzeta tikai lietoSanai majsaimnieciba
telpas. Ja ierice tiek lietota nepareizi, profesionalos vai
pusprofesionalos nolukos vai ja ta netiek lietota saskana
ar Siem noradijumiem, garantija zaude speku, un Dualit
atsakas no jebkadas atbildibas par nodarito kait&jumu.
Ugunsgreka, elektro$oka, applauceésanas un
miesas bojajumu risks.

E lektrodrosiba

° Pir“ms pieslegsanas parbaudiet, vai nominalvertibu
uzlime noraditais spriegums atbilst elektrotikla
spriegumam. ElektrosSoka vai ugunsgreka risks.

° P\EZHVIE. Jebkura no stravas padeves kabela nogriezta
kontaktdaksa nekavejoties jalikvide. Nogrieztas
kontaktdaksas pieslegsana kontaktligzda ir bistama.
ElektrosSoka vai ugunsgreka risks.

° |er\'ces pieslegsanai neizmantojiet kontaktligzdas ar
papildu iespéjam: piemeram USB ligzdu, iebuvetu Wi-Fi
signala pastiprinataju, Wi-Fi/Bluetooth talvadibas signalu
parslegsanas vai lidzigam viedam parslegsanas funkcijam.
So nosacijumu neieverosana var izraisit parslodzi,
aktivizet kedes partrauceju vai izsist drosinataju.

PASAKUMI

ElektroSoka un ugunsgreka vai kontaktligzdas
un spraudna bojajumu risks. Kontaktligzdai ir
jabut aizsargatai ar paliekosas stravas kedes partrauceju
(RCD).

ai pasargatos no elektriskas stravas apdraudejuma,
ugunsgréka un miesas bojajumiem, neiemerciet stravas
vadu, kontaktdaksu vai ierici udeni vai cita skidruma.
ElektroSoka risks.

Nekad nepieskarieties stravas vadam ar mitram rokam.
ElektroSoka risks.

Ne!auj\et kabelim pieskarties karstam virsmam
vai nokaraties pari galda malam vai letes virsmai.
Ugunsgreka vai elektrosoka risks.

Nenovietojiet ierici tuvu darba virsmas malai.
Bojajumu un cilveku traumu risks.

Nel\etojiet ierici, ja tai ir bojati vads vai kontaktdaksa,
ja iericei bija darbibas traucejumi vai ja ta ir nokritusi,
bojata vai saplaisajusi jebkada veida. Elektro$oka un
ugunsgreka risks.

|_ai izvairitos no apdraudejuma, ja stravas vads ir
bojats, drosibas apsverumu de| tas janomaina Dualit
vai kvalificetam elektrikim. Zvaniet pa Dualit klientu
palidzibas talruni +44 (0)1293 652 500. ElektroSoka
vai ugunsgreka risks.

Vispir'eji drosiba

° Nelietot vannas istaba vai arpus telpam. Elektrosoka
risks.

® Dualit neiesaka lietot papildu piederumus, jo tasvar

izraisit ugunsgreku, elektrosoku vai traumas.

zvairieties no saskares ar kustigam dalam. Nekad
nesniedzieties trauka ar pirkstiem vai kadu priekSmetu
(piemeéram, lapstinu), kamer ierice darbojas. Traumu
risks.

° Nemé‘giniet atteikties no drosibas blokesanas

mehanismiem vai ignorét tos. Bojajumu un cilveku
traumu risks.

® Piederumi un papildierices nav piemeroti lietosanai

mikrovilnu krasni. Bojajumu un ugunsgreka risks.

P|rmo reizi iesledzot ierici, var but jutama “jaunas
ierices’” smarza; ta izzudis pec dazam lietosanas reizem.

® Asmem ir asi, rikojieties uzmanigi. Cilvéku traumu

risks.

Nem'e‘giniet iznemt edienu, ja ierice ir pieslegta
elektribas kontaktligzdai. ElektroSoka risks.
UZMANTBU: Lai noverstu ierices bojajumus, nelietojiet

sarmainus tirisanas lidzeklus. TiriSanai izmantojiet mikstu
dranu un maigu mazgasanas lidzekli. Bojajumu risks.

° Nel\etojiet tirisanas spilventinus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus ierices korpusa tirisanai. Bojajumu risks.

® UZMANTBU: Lai izvairitos no briesmam, ko var
radit nejausa termiska atsledzeja atiestatisana, o ierici
nedrikst darbinat ar areju komutacijas ierici, piemeram,
taimeri, vai pieslegt pie kedes, kuru regulari iesledz un
izsledz komunao pakalpojumu uznémums. Cilveku
traumu risks.

® Sis produkts ir aprikots ar atvienojamu termisko

atsledzeju un aizsardzibu pret parspriegumu. Ja motors SAG LA BA I ET
apstajas, ierice nav saplisusi. Partrauciet, atvienojiet

kontaktdaksu, laujiet atdzist un pec tam atsaciet darbu.

° 4au\<sanas laika turiet rokas, matus, apgérbu, ka ari
apstinas un piederumus prom no stiprinajumiem.
Bojajumu un cilveku traumu risks.

Nekad nenesiet un nevelciet ierici aiz vada.
Bojajumu risks.

|zs|édziet ierici, atvienojiet to no tikla un laujiet atdzist,
pirms pietuvojaties jebkuram piederumam vai mainat to.
Elektrosoka un cilveku traumu risks.

\/isdroéékajai lietosanai ieteicams nonemt pannu no
plits un pirms blendesanas |aut Skidrumiem atdzist lidz
istabas temperaturai. Nekad neblendgjiet karstu ellu vai
taukus. Apdegumu un cilvéeku traumu risks.

eievietojiet smalcinataja trauka vai kruze varosus
Skidrumus vai partikas produktus. Pirms pievienosanas
krlizei vienmer atdzesgjiet Skidrumus vai partikas
produktus, jo peksnas tvaicesanas rezultata tie
var izslakstities no trauka. Apdegumu vai
applaucesanas risks.

Neievietojiet saldetus priekSmetus kruize vai
smalcinataja trauka, kas tikko iznemts no karstas trauku
mazgajamas masinas. Bojajumu risks.

eiegremdegjiet vai nemazgajiet kruzi vai smalcinataja
trauku verdosa vai |oti karsta udeni. Bojajumu risks.

ienmer darbiniet smalcinataja trauku ar drosi
vai parpildits, smalcinataja traukam var but nopludes.
Bojajumu un cilveku traumu risks.

Nedarbiniet smalcinataja trauku tuksu. Bojajumu
risks.

STS ierices troksna limenis ir Lc>70 dB.

Maksimélé jauda ir noteikta, pamatojoties uz
piederumu, kas rada vislielako slodzi. Citi piederumi var
paterét mazak energijas.

° Jaucot lielus apjomus, darbiniet ne ilgak ka vienu minuti
un pirms atkartotas lietosanas laujiet atdzist lidz istabas

temperaturai. Neviena no rokasgramata ieklautajam °
receptém nav uzskatama par lielu apjomu. Bojajumu
risks. .

Vienmér atvienojiet ierici no stravas padeves, ja ta

ir atstata bez uzraudzibas, ka ari pirms montazas,
demontazas, tuvojoties detalam, kas kustas lietosanas
vai tiri$anas laika. Cilveku traumu un elektrosoka
risks.

° Jé\evéro piesardziba, stradajot ar asiem grieSanas
asmeniem, iztukSojot trauku un tirisanas laika. Cilveka
traumu risks.

Apmekl'ejiet musu timekla vietni, lai iepazitos ar pilnu
specifikaciju un noradijumiem. Darbibas laikus un
atruma iestatijumus, ludzu, skatiet sadala “Maksimalas
slodzes diagramma”. TiriSanai skatiet sadalu “TIRISANA
UN KOPSANA".

® Pirms lietoSanas nonemiet visu iepakojumu.
Ugunsgreka risks.
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SOS
NORADIJUMUS

Lai uzlabotu produktus, Dualit Ltd. patur tiesibas mainit
produktu specifikacijas bez iepriekséja bridingjuma. Visas
ilustracijas ir tikai orient&josas, jusu modelis var atskirties no
attéla redzama.

NORADI]UMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Beidzoties produkta kalposanas laikam,
neizmetiet So produktu kopa parastiem
sadzives atkritumiem. Ludzu, nododiet to
elektrisko un elektronisko iericu parstrades

B <\ 3kSanas punkta. Simbols uz produkta,
lietoSanas noradijumi vai iepakojums jus informes par
likvidesanas metodem. Materiali ir parstradajami, ka
noradits markejuma. Nododot vecas ierices otrreizejai
parstradei, materialu parstradei vai citadai atkartotai
izmantosanai, jus sniedzat nozimigu ieguldijumu musu
vides aizsardziba. Ludzu, noskaidrojiet pilnvaroto
likvidesanas vietu pasvaldibas administracija.

SVARIGI:

¥ PIRMS PIRMAS
nostiprinatu vaku. Ja viks ir bojts, nepareizi nostiprinats || B T Q' SANAS
REIZ ES

Pirms sakat lietot ierici izlasiet $o noradijumu
rokasgramatu. Taja ir sniegta svariga drosibas
informacija, un ta nodrosinas, ka Dualit produkts tiek
izmantots pilnvertigi.

* Saglabajiet So rokasgramatu un pirkuma apliecinajumu

drosa vieta.

* Pirms lietosanas notiriet visas ierices dalas, kas nonaks

saskare ar partikas produktiem.

Neaizmirstiet registret savu produktu vietne
www.dualit.com/register

Izpakojiet kasti uzmanigi, saglabajot visus iepakojuma
materialus, lidz esat parliecinats, ka viss ir pieejams
un darbojas. Pec tam, kad esat par to parliecinat,
iepakojumu atbilstosi parstradajiet.



ZINIET SAVU ROKAS BLENDERI ROKAS BLENDERA [ZMANTOSANA

(03 Ipp) Turpmakajas sadalas ir aprakstita rokas blendera izmanto$ana. Ludzu, uzmanigi izlasiet $o
sadalu.
A. TURBO H. SMALCINATAJA VAKS* * DRIGS MAZGAT TRAUKU '
MASINA
B. ATRUMA VADIBA l. SMALCINATAJA ASMENIS*
y e AASTENST NEDRKST MAZGAT REGISTRET MANU
C. IESLEGSANAS POGA J. SMALCINATAJA BLODA* KL MAS e IERICI
D. GALVENAIS KORPULS** K. SMALCINATAJA BLODAS Registrgjiet ierici vietne Jebkura 4 minSu perioda Maksimalas slodzes apmekzjiet
E MOTORS - VADIBAS SVIRA dualit.com. Tas aiznems neblendejlgt ilgak par | mintti. musu timekla vietni.
' v . tikai 60 sekundes. Jums bus Ja ta nejausi gadas, pirms
ATRUMKARBA L. BLENDERA SVIRA nepiecieSams produkta atkartotas lieto$anas atvienojiet
F. PADEVES CAURULES VAKS M. BALONA TIPA PUTOTA|S* EOde!a‘l(JjTt serijas ngmk%rsy no tikla un laujiet rokas
as noradits uz produkia blenderim pilniba atdzist lidz
G. BAROSANAS CAURULE N, KRUZE * pamatnes markejuma. atabas toroeratine]
SAPUTO, SMALCINI' UN TAISI PURE! PAPILDIERICU PIEVIENOSANA UN
[zmantojot daudzuzdevumu virtuves paligu, tagad varat viegli tikt gala ar gatavosanas NON EMSANA ‘ S . .
problemam. Eksperimentgjiet ar garSigu salsu, gludam zupam un vasarigiem smutijiem, Negewenopet val nenonemiet papildierices, ja galvenais korpuss ir
droi zinot, ka tie bus gatavi pec mirkla. No atram darba dienu vakarinam diviem lidz pievienots barosanas avotam.
Iber.”nu ed@nam un ggfd?lzu vakarinam — Dualit uzticamais rokas blenderis ir piemerots ATRAST PIEVIENOT NONEMT
ikvienam virtuves izaicinajumam.
Lai piestiprinatu blendesanas Ar otru roku spiediet un Lai nonemtu papildierici,
Rokas blenderis ir tikai viena dala no Dualit Food Preparation saimes. Visaptverosa rokturi vai atruma kontrolieri, ar  pagrieziet papildierici pulkstena atvienojiet kontaktdak$u un
izturigu, pardomati izstradatu virtuves piederumu kolekcija, kas atvieglo ikvienu kulinarijas vienu roku stingri turiet galveno  raditaja kustibas virzien, lidz veiciet pretéju proceduru.
uzdevumu korpusu, pielidziniet iedobi ar iedobes detalu sanos ir viena
' atblokesanas simbolu. [nija.
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IZMANTOJOT BLENDERA SVIRU

Blendera svira ir spécigs instruments sastavdalu sajaukSanai vai sajauksanai. Maksimalo slodzi skatiet

tabula 56. Ipp.

PIEVIENOJIET

BLENDERA SVIRA
Parliecinieties, vai rokas
blenderis ir atvienots no
elektrotikla. Pievienojiet
blendera sviru galvenajam
korpusam. Parliecinieties,
vai blendera sviru ir drosi
piestiprinats galvenaja korpusa.
Uzmanibu: izvairieties no
saskares ar asmeniem.
Traumu gusanas risks.

IESLEGT

Pievienojiet rokas blenderi.
lestatiet atrumu uz
minimalo (-), nospiediet
barosanas pogu, lai saktu
blendesanu.

SASTAVDALAS

levietojiet sastavdalas augsta
trauka, panna vai maisisanas
kruze, lai izvairitos no
iz8|akstisanas.

IZSLEGT

Kad sajauksana ir pabeigta,
atlaidiet barosanas pogu un pec
tam atvienojiet to.

IEVIETOJIET
BLENDERASVIRA
legremdgjiet blendera sviru
dzili panna vai kruze, lai
maisijuma dzilums neparsniegtu
"Max" atzimes uz blendera
sviras kata.
PIEZIME. Lai izvairitos no
iz8|lakstisanas, turiet blendera
sviras galvu zem udens.

TIRAS DALAS

Nonemiet blendera sviru no
galvena korpusa. Pirms ielieSanas
iznemiet blendera sviru no
krtizes vai pannas. Tiriet detalas
uzreiz pec lietosanas (tiriSanas
instrukcijas skatiet 54. Ipp.)

BALONA TIPA PUTOSANAS UZGALA [ZMANTOSANA
AR ATRUMPARSLEGU

Balona tipa putosanas uzgalis ir ideals instruments gaisa iepludinasanai vieglas sastavdalas, lai raditu

vieglus rezultatus. Maksimalo slodzi skatiet tabula 56. Ipp. Piezime: lai noverstu izs|akstiSanos,

izmantojiet komplektacija ieklauto kruzi.

PIEVIENOJIET

ATRUMKARBA
Parliecinieties, vai rokas
blenderis ir atvienots no
elektrotikla. Pievienojiet
paresumkarbu galvenajam
korpusam un parliecinieties, ka
ta ir drosi piestiprinata.

IESLEGT

Nospiediet barosanas pogu, lai
saktu putot.

IEVIETOJIET BALONA
TIPA PUTOTAJS

Turiet galveno korpusu ar vienu

roku un putotaja katu ar otru

roku un ievietojiet putotaju,

nedaudz pagriezot un spiezot,

lidz tie nokliksk, lai novietotu.

IZSLEGT

Kad putosana ir pabeigta,
atlaidiet barosanas pogu un
péc tam atvienojiet to no
elektrotikla.
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ZEMS ATRUMS

Pievienojiet rokas blenderi. Labi
iemerciet putotaju maisijuma.
lestatiet atrumu uz
minimalo ().

TIRAS DALAS

Atvienojiet putotaju, stingri

turot aiz galvena korpusa vai
parmesumkarbas un velkot putotaju
uz leju. Nonemiet pamesumkarbu
no galvena korpusa. Tiriet detalas
uzreiz pec lietoSanas (tirisanas
instrukcijas skatiet 54. Ipp.).

IZMANTOJOT SMALCINATAJA BLODU UN

PARNESUMUKARBU

Ar asajiem asmeniem un 600 ml ietilpibu smalcinataja bloda piederums ir
kompakts un parocigs sausam sastavdalam. Maksimalo slodzi skatiet tabula

56. Ipp.

IEVIETOT ASMENUS

Parliecinieties, vai rokas
blenderis ir atvienots no
elektrotikla. levietojiet asmeni
smalcinataja bloda.
Uzmanibu: asmeni ir asi!
Traumu gusanas risks.

PIEVIENOJIET
ATRUMKARBA
Piestipriniet pamesumkarbu
vaka centra. Izlidziniet ¢etras

izvirzitas bedrites.

BAROSANAS

CAURULE
Parliecinieties, vai rokas
blenderis ir atvienots no
elektrotikla. Nonemiet
padeves caurules vaku un
nometiet sastavdalas pa
padeves cauruli bloda. Nekad
nepieskarieties padeves
caurulei ar pirkstiem vai
piederumiem (piem.,
lapstinu).

NONEMT
ATRUMKARBA
Nonemiet parmesumkarbu no

galvena korpusa, griezot preteji
pulkstenraditaja virzienam.

SASTAVDALAS

Vienmerigi sadaliet sastavdalas
bloda. Lielakus partikas gabalus
ieprieks sagrieziet vienada
izmera kubinos (apmeram 2
cm). Neuzpildiet virs MAX.
Piezime: Nekad nelieciet
partiku pirms asmens.

IESLEGT

Pievienojiet rokas blenderi.
lestatiet atrumu uz
minimalo (-), nospiediet
barosanas pogu, lai saktu
smalcinasanu.

PADEVES CAURULES
VAKS

Nomainiet padeves caurules

vaku. Pievienojiet ierici

elektrotiklam un turpiniet

darboties ar rokas blenderi.

NONEMT VAKU

Pagrieziet vaku preteji
pulkstenraditaja virzienam. Ja
izkasat maisjumu, vispirms
iznemiet asmenus. Nekad
nepieskarieties asmenu
grieSanas malam.
Uzmanibu: asmeni ir asi!
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AIZVERIET VAKU

Uzlieciet vaku uz blodas un
pagrieziet pulkstenraditaja
virziena, lai nofiksetu.
Parliecinieties, vai vaks ir
pareizi nofikséets vieta, kad
padeves caurule un snipis ir
saskanoti.

PULSS

Pulsgjiet maksimali 25
sekundes galai vai cietam
sastavdalam, 30 sekundes
Skidrumiem un mikstam
sastavdalam. Piezime. Lai
iegUtu labakos rezultatus,
izmantojiet atkartotus isus
impulsus (ne vairak ka |
sekundi).

IZSLEGT

Kad griesana ir pabeigta,
atlaidiet barosanas pogu un péc
tam atvienojiet to no stravas.
Parliecinieties, vai motors un
asmeni ir apstajusies, pec tam
paceliet galveno korpusu un
parnesumkarbu vertikali no
smalcinataja trauka vaka.

TIRAS DALAS

Tiriet detalas uzreiz pec
lietoanas (tirisanas instrukcijas
skatiet 52. Ipp.).



TIRISANA UN APKOPE

PEC KATRAS LIETOSANAS IR SVARIGI TIRIT ROKAS
BLENDERI UN VISAS DALAS, KAS IR SASKARME AR

PARTIKAU.

ATVIENOJIET

PIRMS TIRISANAS VIENMER

[ZSLEDZIET UN ATVIENOJIET.

NEKAD NELIETOJIET
ABRAZIVUS TIRITAJUS
NEVIENAI DALAL

NEDRIKST IEGREMDET

Neiegremdejiet vai dalgji

neiegremdgjiet galveno korpusu

vai pamesumkarbu neviena
Skidruma.

TIRISANAS [KONAS

Meklgjiet Sos simbolus uz
detalam un izpildiet noradijumus:

I. Nevar mazgat trauku masina
2. Drikst mazgat trauku masina
3. Neiegremdejiet dalas

ASI ASMENI

Uzmanibu: izvairieties no
saskares ar asmeniem.
Traumu gusanas risks.
Mazgajot asmenus, izmantojiet
tirSanas suku un ziepju putas.

IEPRIEKSEJA
MAZGASANA

Lai nonemtu partikas dalinas

no Blendera sviras, Smalcinataja

trauka un Balona tipa putotaja,

piepildiet trauku (vai lidz pusei

piepildiet smalcinasanas blodu)

ar siltu, ziepjudeni un nosusiniet,

izmantojot Turbo pogu.

m [ZMANTOJIET MITRU
DRANU

Neizmantojiet skarbus vai

abrazivus tirisanas lidzeklus,

lzmantojiet mitru dranu.

TIRISANA UN APKOPE

KOMPONENTS

GALVENAIS KORPULS
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TIRISANA

Noslaukiet arejo virsmu ar mitru dranu.
NAYV DROSS TRAUKU
MAZGASANAI.

ZAVESANA

Rupigi nosusiniet ar dranu.

PARNESUMU KARBU
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Noslaukiet aréjo virsmu ar mitru dranu.
NAYV DROSS TRAUKU
MAZGASANAIL.

RUpigi nosusiniet ar dranu.

ROKAS BLENDERA UZGLABASANA

ATVIENOJIET

PARLIECINATIES, KA ROKAS

BLENDERIS GLABAJOT IR

ATVIENOTS NO ELEKTRIBAS.

TIRS & SAUSS

Pirms glabasanas parliecinieties,
ka ierice ir rupigi iztirita.
Bakterijas var atri uzkraties, ja
tas netiek iztiritas un uz ierices
paliek partika.
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UZGLABAT

Novietojiet rokas blenderi
ta kaste vesa, sausa vieta un
bérniem nepieejama vieta.

BLENDERA SVIRA
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Novietojiet uz trauku mazgajamas masinas
augseja plaukta mazgasanas cikla zem 40
gradiem. Sargat no sildelementiem.

Vai ari nomazgajiet piederumus zem
tekosa udens.

Iztuk3ojiet blendera sviru,
novietojot to otradi (asmeni
versti uz augdu), un rupigi
nosusiniet ar dranu. Tas lauj
udenim izplust no zizla iekSpuses.

PUTOSANAS SLOTINA
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Novietojiet uz trauku mazgajamas masinas
augseja plaukta mazgasanas cikla zem 40
gradiem. Sargat no sildelementiem.

Vai ari nomazgajiet piederumus zem

tekosa Udens.

Rupigi nosusiniet ar dranu.

SMALCINATAJA
ASMENIS
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Novietojiet uz trauku mazgajamas masinas
augseja plaukta mazgasanas cikla zem 40
gradiem. Sargat no sildelementiem.

Vai ari nomazgajiet piederumus zem
tekosa tdens.

RUpigi nosusiniet ar dranu.

SMALCINATAJA
BLODA, VAKS UN
PADEVES TRUBAS VAKS
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Novietojiet uz trauku mazgajamas masinas
augseja plaukta mazgasanas cikla zem 40
gradiem. Sargat no sildelementiem.

Vai ari nomazgajiet piederumus zem
teko3a Udens.

RUpigi nosusiniet ar dranu.

KRUZE
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Novietojiet uz trauku mazgajamas masinas
augseja plaukta mazgasanas cikla zem 40
gradiem. Sargat no sildelementiem.

Vai arf nomazgajiet piederumus zem
tekosa tdens.

Rupigi nosusiniet ar dranu.




MAKSIMALAS SLODZES TABULA

Izmantojiet zemak esoso tabulu ka celvedi, lai noteiktu maksimalo sastavdalu daudzumu,
kas jasajauc viena reize.

PIELIKUMU

RECEPTE /

SASTAVDALAS

MAKSIMALAIS
DAUDZUMS

I[ETEICAMAIS

ATRUMS

APTUVENA

APSTRADE
LAIKS/SEKUNDES

Smtii piena Neparsniedziet
Lt P maksimalo atzimi Turbo 20
N uz zizla
SVIRA* AR Auglu jogurts 500g jogurta + Turbo 20
' 150g auglu
MAISTSANAS -
KRUZI agatavots 800g Videja 30
burkans
Zupa vai barmu Neparsniedziet
pa val maksimalo atzimi Videji augsts 30
partika uz zizla
2 olu dzeltenumi +
Majonzze 300 mi saulespuku effas Vidgja 30
pakapeniski pievieno pa
padeves cauruli
300 ml olivellas +
Merce 100 ml etika pievieno Vidaia 30
Dizonas sinepes )
pec velesanas
Tomats, Sipols 400g Videja 30
SMALCINATAJA 3 lielas maizes $keles
BLODA* N (150 g, pakapeniski
UN NAZA Rivmaizes pievienojiet pa Turbo 0
ASMENS padeves cauruli)
Liesa gala
(cukgala, vistas
gala, liellopu gala 450g Viceja 20
vai zivis);
sagriez 2 cm
kubinos)
Rieksti 200g Turbo 20
Garsaugi 30g Turbo 5
Krems 500ml Zems 60
PUTOTAJS**
AR PIEMEROTU .
lu bal 4 Z
MAISISANAS Olu baltumi ems 60
(NAT/R@EI_KAE\JUTS 3 olu kikas maisijums
; _ . (150 g miltu, 150 g
KOMPLEKTACIJA) Kuku maisijums cukura, izmantojot Zems 60
mikstinatu sviestu)

DARBIBAS UN ATPUTAS LAIKS:

* Neblendejiet vai neapstradajiet ilgak par | minuti jebkura 4 minusu perioda. Ja nejausi to darat, pirms
atkartotas lietoSanas atvienojiet rokas blenderi un atstajiet to pilniba atdzist lidz istabas temperaturai.
#*Katru putosanas minuti atstajiet ierici | minuti.

MAISISANAS PADOMI

Lai iegUtu vislabakos smalcinasanas rezultatus, pakapeniski pievienojiet sastavdalas, izmantojot padeves
cauruli. ST ierice nav piemeérota saldetiem mango, neizkausetai Sokoladei, kafijas pupinam, seklam, termiski

neapstradatiem risiem utt. Parasti visai receptei nav noteikts viens atrums. Jums bus jamaina miksera
atrums atkariba no ta, kura receptes posma stradajat. Tas ir noradits recepsu sadala.

I. Apstradajot skidrumus, piemeram, zupas ar blendera sviru, vienmer parliecinieties, ka peda ir
iegremdeta Skidruma, lai noverstu iz8lakstisanos. Neapstradajiet neapstradatus darzenus.

2. Sasmalcinot nelielu daudzumu sastavdalu, izmantojiet mazu atrumu un pulsejosu darbibu.

3. Neapstradajiet ledu smalcinataja trauka.

4. LaiiegUtu labakos rezultatus, pulsejiet atkartoti, turot pogu nospiestu ne ilgak ka | sekundi.

Papildu vai rezerves piederumus var iegadaties tieSi no Dualit. Otrs smalcinataja blodu komplekts vai
blenderésanas kruize var but noderigas ekstras noslogotas virtuves.

Piezime: maksimala ietilpiba ir 70 g 2,5 cm’ liellopu galas kubinos ar turbo atrumu 3 sekundes
(nav ieklauts iepakojuma).

NODERIGI PADOMI

. Lai iegUtu labakos rezultatus, pirms blendesanas rupji sasmalciniet sastavdalas.
. Lietosanas laika turiet smalcinataja blodu vai kruizi nekustigi.
*  Izmantojiet blodu ar augstu malu, lai blenderetu pat nelielus daudzumus, lai noverstu izslakstisanos.

e Mainiga atruma kontrole var mainit motora atrumu no 7000- 16000 apgr./min. Lai iegutu vislabakos
rezultatus, saciet blendesanu ar zemako iestatijumu un pakapeniski palieliniet blendesanas atrumu.

. Lai iegUtu labakos rezultatus, apstradajiet sastavdalas, maigi kustinot galveno korpusu uz augsu un uz
leju.

*  Lai maisijjlumu uzglabatu kruze, pec vajadzibas parklajiet un atdzesejiet.

MAISISANA

Krtze ir ideali piemerota atra smutija saputosanai vai putojosas kafijas pagatavosanai. Blendesana
ir atra, vienkarsa un tira. lzmantojiet blendera sviru maisijumiem, kas satur cietas vielas, piemeram,
auglus, saldejumu utt.

*  Pagatavojiet majas gatavotu smutiju dazu mintsu laika. Var izmantot pat auglus, kas ir tikko beidzies.
Vairums miksto auglu ir piemeroti. Barojosam brokastim iemaisiet parslas. Lai pasniegtu ka dzerienu,
ielej maisijumu glaze un pievieno pienu, jogurtu un/vai auglu sulu.

¢ Nav nepiecieSams doties uz putojosu kafiju. Panna uzvara nedaudz vajpiena un, izmantojot Turbo
pogu, saputo lidz putam. lelejiet tase karstas kafijas un viegli samaisiet, labi ari ar skistoso kafiju.

. Lai pagatavotu majas gatavotu karsto Sokoladi, uzkarse tasi piena lidz varisanas temperaturai. Nopem
no uguns un iemet paris Sokolades blokus. Pagaidiet, lidz tas klust mikstaks, un pec tam saputojiet
ar Dualit rokas blenderi, izmantojot baroSanas pogu, un pec tam parejiet uz turbo iestatjumu, lai
putotu.
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PUTOSANA

Sastavdalas tiek saputotas, lai pievienotu gaisu. Noliecot blodu drosa lenki, maisijuma var iek|ut vel
vairak gaisa, ka rezultata veidojas viegli maisijumi un palielinas tilpums.

»  Saputotie olu baltumi nodrosina pamatu sufle, putam un visu veidu beze.

*  MaisiSanas traukam jabut nevainojaml tiram, jo tauki nelaus olu battumam noturet gaisu. Ja rodas
Saubas, blodu ierive ar sagrieztu citronu.

*  Saciet [enam un izmantojiet atraku atrumu tikai tad, kad maisijums sak kltt balts.

*  Lai, putojot olu baltumus, iegutu vislielako tilpumu, pirms lietosanas parliecinieties, vai bloda un
putotdjs ir pilnigi tiri un sausi. Mazakais tauku vai tdens daudzums var noverst baltumu aeraciju.

*  Termins “mikstas virsotnes” nozime, ka olu baltums tik tikko turas. Kad rokas blendera putotajs tiek
pacelts, olu baltuma maisijums sarullésies un var nokrist no putotaja.

SMALCINASANA

Sasmalciniet sipolus un kiplokus, ieliekot smalcinataja trauka un saputojot. Gatavs dazu sekunzu laikal

*  Sarive sierus viena mirkli; gatavs pievienoSanai mercem vai apkaisisanai ar ceptiem edieniem.
Sasmalciniet 1,5 cm kubinos, ievietojiet smalcinataja bloda un sakul.

*  Viegli pagatavojiet svaigu rivmaizi. Nedaudz novecojusi baltmaize veido pukainakas drupatas.
Nonemiet garozas un sagrieziet kubinos. Uz pusi piepildiet smalcinataja blodu un sakul, lidz tas ir
smalks. Pagatavo pa partijam un uzglaba saldetava.

*  Barojosas, veseligas zupas var atri pagatavot Chopper Bowl, izmantojot varitas parpalikumus. Ir

piemeroti saknu darzeni, tomati, kirbis, kabaci un kabaci. lzmantojiet aromatizetajus, piemeram, karija

pulveri, ingveru, kimenes vai timiana zarinus, un nedaudz sojas merces, lai pievienotu pikantu.

PROBLEMU NOVERSANA

*LUDZU, SAZINIETIES AR KLIENTU APMIERINATIBAS DIENESTU,
RAKSTOT UZ INFO@DUALIT.COM, NORADOT MODELI UN SERIJAS
NUMURUS.

IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMI

ROKAS BLENDERIS NEIESLEDZAS

. lerice, iespejams, nav pareizi pievienota stravas | |. Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir kontaktligzda un
padevei sledzis ir ieslegts.

2. Sis produkts ir aprikots ar atiestatamu termisko
izslegsanu un parsprieguma aizsardzibu, ja rokas
blenderis neiesledzas vai motors apstajas, iekarta nav
salauzta, apstajieties, atvienojiet, |aujiet atdzist un pec
tam restartejiet.

2. lerices siltuma drosinatajs, iespejams, ir
aktivizejies, uz laiku to atspejojot
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IESPEJAMIE CELONI

BLENDERA KORPUS PALIEK KARSTS

. lerice, iespejams, ir bijusi lietota ilgaku laiku.

RISINAJUMI

| Laujiet iericei pilniba atdzist. Jusu rokas blenderis ir
paredzets neregularai lietoSanai, motors ir |oti jaudigs,
skatiet darbibas un atputas laikus zem maksimalas
slodzes $aja instrukciju gramata.

2. lespéjams, iekarta apstrada lielu slodzi.

2. Normalas lietosanas laika, ipasi loti karstas dienas,
radisies neliels siltums, nekad neatstajiet atpusties tieSos
saules staros.

3. lespgjams, iekarta ir atstata sittuma avota
tuvuma.

PRODUKTI NESAMAISAS

I. lespejams, esat parsniedzis maksimalo apjomu.

3. Uzglabat vesa, tumsa vieta.

| Skatiet maksimalo iekrausanas tabulu (56 Ipp.) un
samaisiet sastavdalas mazakas partijas.

2. Sastavdalu gabali var but parak lieli.

2. Partikas gabalini ir parak lieli, meginiet sasmalcinat
mazakos gabalinos un meginiet velreiz.

3. Sasmalcinasanas atrums var nebut atbilstoss
sastavdalam.

. lericei ir loti jaudigi asmeni un piederumi, kas
griezas oti atri.

KAD BLENDEJU TAS SLAKSTAS

3.1 Jus izmantojat nepareizu atruma izveli, iestatiet
lenaku atrumu, pulsejiet un pakapeniski palieliniet
miksera atrumu.

3.2. Asmens var but bojats, sazinieties ar Dualit, lai
sanemtu papildu padomu un informaciju par rezerves
dalam.

I.1 Pirms stravas ieslegsanas iemerciet blendera sviru
maisijuma.

|.2 Meginiet izmantot dzilaku blodu vai krizi, pat ja
sajaucat mazus maisijumus.

|.3. lestatiet atruma ritentti uz lenaku iestatijumu un péc
tam palieliniet atrumu, kad blendgjat.

|4 Blendesanas laika neparsniedziet atzimi MAX uz
blendera sviru saniem.
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PAVARGRAMATA

SASTAVDALAS

* Pipari vienmer vislabak ir svaigi malti, un
parmezana sieram jabut svaigi sarivetam.

Labas kvalitates un svaigu izejvielu nozime
butiski mainis jebkuru recepti. Atcerieties, jo
svaigaks, jo labak un kvalitate par kvantitati.

* Lai iegltu labakos rezultatus, meginiet
izmantot labas kvalitates ellas un garsvielas.
Skaba, rugta vai sasmakusi ella var sabojat
recepti, turpreti labas kvalitates auksti
spiestas olivellas lase var pacelt trauku.

* Juras sali, piemeram, Maldona vai citi juras
sals kristali, ir dargaki par galda sali, tacu tos
neaptraipa apstrade un piedevas, un tie ir
papildu izdevumu verti. Tie garSo labak un
ar tiem ir patikami rikoties.

ROKAS BLENDERA IKTIENAS LIETOSANAS

leradieties lietot rokas blenderi un ienesiet
mazliet jautribas atro maltiSu, uzkodu un
dzerienu pagatavosana.

* Auglu smutiji ir moderni, veseligi un
lieliski panemami péc rita. Kruze ielauz
bananu un pievieno sauju vienu vai divus
auglus, piem. zemenes, mellenes, bumbieri
vai abolu, ar tejkaroti medus un/vai kviesu
asnu. Ar blenderi sagrieziet rupju mikstumu.
Blenderim darbojoties, pakapeniski ielejiet
pienu lidz sev tikamai konsistencei, un
smutijs ir gatavs dzerSanai.

* Nav nepiecieSams doties uz putojosu
kafiju. Panna uzvara nedaudz vajpiena un,
izmantojot Turbo pogu, saputo lidz putam.
lelejiet tase karstas kafijas un maigi iemaisiet,
nesalauzot burbulus - labi ari ar skistoso
kafiju.

Karstai Sokoladei sadaliet 40 g (12
unces) labas tumsas Sokolades, kura ir
vismaz 60% kakao cietvielu. Uzkarse 250 ml
(9l unces) tasi piena, lidz tas varas. Nonem
no uguns un iemet Sokoladi. Pagaidiet
minuti, idz tas klust mikstaks, un pec tam
svilpiet lena atruma. Pec tam parejiet uz
Turbo iestatijumu, lai putotu. Nekavejoties
pasniedziet.
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* Dualit rokas blenderis ir loti noderigs zupu
blenderesanai — biezas ziemas darzenu
kremzupas satigam pusdienam vienai vai
divam, aukstam vasaras zupam vai greznam
zupam gudram vakarinam. Saja bukleta ir
Cetras zupas receptes, bet tikai nedaudz
sviesta vai ella uzvarot sasmalcinatu sipolu
un pievienojot gandriz visus darzenus
(ieskaitot parpalikumus un salatu zalumus)
vai karbu pupinu (izskalotu), buljonu,
garSaugus vai karija pulveri. , karote creme
fraiche un/vai Skipsnina vina var pagatavot
gardu zupu. Nebaidieties eksperimentet.
Sakul kopa ar rokas blenderi un pasniedz.

 Pagatavojiet dips un majoneézes
maisijumus no veikala skapja sastavdalam
un pasniedziet ar sasmalcinatiem
neapstradatiem darzeniem veseligai vieglai
uzkodai vai uzkodai.

* Palutiniet gimeni un draugus ar majas
gatavotu pesto — tik |oti atSkirigu no
pirktas merces, bet vienkarsi pagatavojams.
Bloda saples lielu kekaru svaiga bazilika
(apmeéram 50-75 g) kopa ar katiem.
Aplejiet 3 edamkarotes olivellas un
pievienojiet lielu saspiestu kiploka daivipu.
Blitz kopa, izmantojot atruma pogu, lidz
lapas nolust, tad pulsejiet lidz masai,
izmantojot turbo. Pievienojiet 4 kaudzes

S BLENDERA IKTIEN

edamkarotes (apmeram 50 g) rivetu
parmezana sieru vai priezu riekstus (vai
abus) un turpiniet pulsét lidz gludai pastai.
Pievienojiet nedaudz sals un piparus un 2-3
edamkarotes silta udens. Parlej burka un
patur ledusskapr lidz nedélai.

Kapéc pirkt salatu merces un
marinades, ja var pagatavot svaigas! Dualit
rokas blenderis ir lieliski piemérots gludu,
spidigu vinegretu un mercu pagatavosanai.
Balzamiko, sinepju un sojas merce ir
patikama uz salatiem un lieliski pieméerota
jéera vai vistas galas marinadei. lelieciet 2
tejkarotes DiZonas sinepju videja izmera
bloda. Pievienojiet 2 edamkarotes sojas
merces, 2 edamkarotes balzamiko etika un
nedaudz juras sals un piparu. Svilpt. péc tam,
kad asmeni joprojam darbojas, ielejiet tejas
tasi olivellas, apmeram 200 ml (7fl unces)
un | edamkaroti svaigas citrona sulas. Beigas
pievienojiet apmeram 6 svaigas piparmetru
lapas, ja tadas ir, un pulsejiet, lidz tas ir rupji
sasmalcinatas.

Saldeétus zirnus vai pupinas var
sasmalcinat, lai iegUtu garSigu alternativu
varitiem darzeniem. Pagatavojiet zimus vai
pupinas atbilstosi iepakojuma noradijumiem.
Nolejiet lielako dalu tdens. Ja velaties,
pievienojiet kartigu gabalinu sviesta un 2-3
lapas svaigas piparmeétras (zimiem). Blitz ar
Dualit rokas blenderi vislenakaja atruma,
lidz tas ir sasmalcinats, bet ne vienmerigs.
Pievieno sali un piparus un pasniedz. Labi ar
lasi, vistu, jeru vai cukgalas karbonadi.

Atri un vienmerigi saputojiet olas
ar blendera putotaju — ipasi, ja jums ir
jasagatavo tris vai vairak.

Glabsanai — gabalinu meérces var
izlidzinat daZzu sekunzu laika, svilinot

ar Dualit rokas blenderi turbo rezima.
Biezpiena Holandes merci var uzlabot,
pievienojot 2 edamkarotes auksta Udens un
atri uzpusot, padarot pankukas par regularu
jusu édienkartes sastavdalu, it ipasi, ja jums
ir bemi, kuriem gatavot. lzmantojiet pakesu
maisijumu vai atri pagatavojiet pats. Liela
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bloda ievietojiet 100 g parasto miltu ar
Skipsninu sals un | edamkaroti pudercukura,
ja velaties saldas pankukas. lejauc olu un,
izmantojot rokas blenderi, viegli sakul. Pec
tam, kad blenderis ir ieslegts vislenakaja
rezima, pievienojiet tasi piena, 250 ml (9fl
unces), lidz iegustat vienmerigu miklu. To
var izmantot nekavejoties, nestavot. Lai
iegUutu ipasu brokastu pankuku, izmantojiet
Paninu pankuku recepti (skatiet Paninas
brokastu pankukas nakamaja sadala).

Sausas sastavdalas: izmantojiet blodu
ar plakanu dibenu ar stavam slipam
malam, rokas blenderis lieliski sajauc sausas
sastavdalas.
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